
  
  

Morue: 5705

Four électrique à convection avec humidification 4 plaques GN 2/3

  

Description

Four électrique à convection avec humidification 4 bacs GN 2/3. Structure et chambre de
cuisson entièrement en acier inoxydable AISI 430. La chambre de cuisson, aux bords
arrondis conformément aux normes de sécurité et d'hygiène, a été développée pour
obtenir le maximum de performances et de praticité. Un moteur sans inversion est
toujours présent, avec un ventilateur spécialement conçu pour garantir une distribution
uniforme de la chaleur. Il est équipé d'un éclairage interne et est toujours muni de porte-
plateaux et d'une grille GN2/3. La porte est à ouverture latérale, à double vitrage, avec
fermeture à roulement à billes et joint d'étanchéité : elle a été conçue pour garantir les
performances maximales du four et, en même temps, la sécurité du contact avec la
surface extérieure.

  

Dimensions



Dimensioni esterne 620x600x580 mm

Distanza teglie 70 mm

Fiche technique

Alimentazione Électrique

Frequenza 60 Hz

Peso 44 kg

Potenza Elettrica 3 kW

Potenza grill 1.8 kW

Voltaggio 230 V
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