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Hachoir électrique professionnel a bouche monophasée en acier inoxydable
@22 cm

Description

Hachoir a viande professionnel efficace et fiable. Congu pour les besoins de la restauration, il est
équipé d'un nouveau type de moteur a économie d'énergie qui permet un fonctionnement continu
pour de longues durées de traitement.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

¢ Boitier en acier inoxydable AISI 430.

e Moteurs a induction a économie d'énergie et a fonctionnement continu.

e Interrupteur de sécurité inverseur.

¢ Réducteur a bain d'huile de type "longue durée" ne nécessitant pas d'entretien ni de
remplacement, adapté au contact alimentaire.

e Consommation d'énergie réduite et température de fonctionnement basse

e Hachoir en acier inoxydable AISI 304

* Fourni avec une plaque en acier avec des trous de @ 4,5 mm et un couteau en acier.



Dimensions

Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

Fiche technique

550x224x385 mm
590x290x375 mm

Alimentazione Electrique

Frequenza 50 Hz

Peso 22 kg

Peso lordo 24 kg

Potenza Elettrica 0,60 kW

Produzione Kg/h 160 Kg/h

Voltaggio 230V
Equipement de série

In dotazione Piastra fori @ 4,5 mm e coltello in

acciaio
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