
  
  

Morue: 11105004031023

Mélangeur à immersion avec batteur et fouet à vitesse variable poignée
classique 0.40 Kw

  

Description

Mélangeur à immersion complet avec mélangeur plus fouet avec variateur de vitesse pour
obtenir des produits différents en fonction de l'outil utilisé. Mélangeur entièrement réalisé
en acier inoxydable AISI 304, utile pour la préparation de minestrone, de purées de
légumes, de sauces, de pâtes, de mayonnaise, de purée de tomates, de pesto, etc. Fouet
en acier inoxydable AISI 304
En acier inoxydable AISI 304, utile pour la crème fouettée, les crèmes, les omelettes, les
soufflés, etc. Le produit est équipé de : un batteur standard de 40 cm pour un niveau
d'immersion maximum jusqu'à 29 cm ; un fouet de 35 cm pour un niveau d'immersion
maximum jusqu'à 20 cm ; et un bloc moteur avec variateur de vitesse.

  

Dimensions



Dimensioni esterne 155x120x790 mm

Dimensioni imballo 490x390x170 mm

Fiche technique

Alimentazione Électrique

Peso lordo 6 kg

Peso netto 4.5 kg

Potenza Elettrica 0,4 kW

Voltaggio 230 V
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