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Morue: 9210017012003

Répe a viande avec corps en aluminium poli bouche @ 220 mm groupe de
broyage triphasé en fonte.

Description

Rape a viande avec chassis en aluminium poli et trémie en acier inoxydable - unité de hachage
amovible en acier inoxydable - entrée de viande g 52 mm - boite de vitesses avec engrenages a
bain d'huile - livrée avec systéme d'entreprise avec plaque en acier inoxydable (trous g 6 mm) et
couteau en acier inoxydable auto-affGtant. La partie rape présente les caractéristiques suivantes :
entrée en aluminium poli - rouleau en acier inoxydable - grille de protection inférieure - micro-
interrupteur du levier presseur de la rape.en option : systeme Unger pour viande hachée trés fine
(par exemple saucisse) - marche arriére. Accessoires : plagues et couteaux perforés - entonnoirs
d'ensachage g 15mm / 20mm / 30mm.

Dimensions



Diametro Bocca
Diametro bocca d'entrata
Dimensioni Bocca
Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

Fiche technique

Alimentazione
Frequenza

Peso

Potenza Elettrica
Produzione Kg/h
Voltaggio

Equipement de série

In dotazione

220 mm

52 mm

140x75 mm
630x300x510 mm
750x300x480 mm

Electrique
50 Hz

26 kg

1,1 kW
300 Kg/h
400V

sistema enterprise con piastra inox
(fori @ 6 mm) e coltello inox
autoaffilante.
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