Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Morue: 2608

Plaque a frire électriqgue professionnelle en acier inoxydable 800x700x255h
mm

Description

Friteuse électrique Smooth Top en acier inoxydable Alimentation triphasée. Construction en acier
inoxydable. Boutons en plastique thermodurcissable. Chauffage par résistances blindées placées
sous la plague de cuisson. Plague de cuisson en acier doux épais avec bords arrondis et pare-
éclaboussures soudé pour faciliter le nettoyage. Plague de cuisson inclinée face a l'orifice
d'évacuation des graisses, qui est relié a un récipient situé sous la surface de cuisson. Equipé
d'un tiroir d'évacuation des graisses en standard. Deux zones de cuisson indépendantes,
chacune avec contréle de la température. Plaque lisse. Equipé d'un thermostat permettant de
régler la température entre 120° C et 310° C. Thermostat de sécurité a réarmement manuel.

Dimensions



Dimensioni esterne 800x700x255 mm

Dimensioni superficie di cottura 455x750 mm

Fiche technique

Peso 63 kg
Potenza Gas 8,2 kW
Voltaggio 400V

Volume 0.36 m3


http://www.tcpdf.org

