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Hotte murale snack en acier inoxydable 300x110x45h cm sans moteur EC

  

Description

Qualité, technologie et efficacité. Choisissez la hotte murale snack en acier inoxydable
sans moteur pour garantir un air sain et sans odeurs dans votre cuisine professionnelle.
Particulièrement adaptée aux hôtels, pubs, bars et restaurants.

La hotte en acier inoxydable de Ristoattrezzature est également un modèle idéal pour les petites
cuisines. Choisissez la taille la plus adaptée à vos besoins dans notre catalogue en ligne et
garantissez d'excellentes performances dans la cuisine.

Faites confiance à l'expérience et au professionnalisme de Ristoattrezzature.

Design et fonctionnement

La hotte murale en acier inoxydable sans moteur pour restaurants est l'équipement
professionnel idéal pour capter et expulser les fumées produites par la table de cuisson. 
Construite entièrement en acier inoxydable Aisi 304, un acier de haute qualité, durable et
résistant, certifié pour l'usage alimentaire, la hotte présente un design technique aux lignes



épurées.

À l'intérieur de notre hotte murale pour snacks se trouve un conduit anti-gouttes,
hermétiquement fermé, qui recueille les graisses et est doté de robinets d'évacuation. Le 
modèle est également équipé de filtres labyrinthes résistants au lave-vaisselle et ignifugés.

Les dimensions extérieures sont de 3000x1100x450 mm. Choisissez la taille idéale et
n'oubliez pas que vous avez la possibilité de raccorder plusieurs hottes côte à côte grâce à
l'utilisation de plénums (en option) pour une extraction meilleure et plus efficace. Enfin, le poids
est de 103 kg.

Professionnelle, robuste et durable : grâce à la hotte snack en inox sans moteur, vous vous
assurez des conditions d'hygiène et de travail optimales.

Nettoyage et entretien

Deux des aspects auxquels vous devez accorder le plus d'attention dans la cuisine sont le
nettoyage et l'entretien : des opérations essentielles pour le fonctionnement correct et durable de
votre équipement professionnel. Le nettoyage de notre hotte en acier inoxydable sans moteur
pour restaurants est aussi facile qu'indispensable.  

Grâce auxmatériaux de haute qualité et aux filtres facilement lavables, vous maintiendrez les
performances du produit constantes dans le temps.

Chaque partie de la hotte doit être soigneusement lavée et dégraissée à l'aide de détergents
doux et d'un chiffon doux afin d'éviter de rayer la surface, faute de quoi les aliments placés
sous le système d'extraction risquent d'être contaminés.

Pourquoi c'est le produit qu'il vous faut

Choisir la hotte snack en acier inoxydable sans moteur de Ristoattrezzature est un choix
vraiment avantageux. Polyvalente, robuste et adaptée à un travail continu, comme c'est le
cas dans une cuisine professionnelle, elle peut être installée rapidement et garantit toujours
d'excellentes performances.

Choisissez dans notre catalogue le produit sur mesure qui vous convient : la hotte
Ristoattrezzature est livrée démontée, consultez la fiche technique pour plus de détails et
choisissez parmi les options disponibles le montage de la hotte.

Pour en savoirplus, consultez notre site web.

  

Dimensions

Dimensioni esterne 3000x1100x450 mm

Fiche technique

Materiale acier inoxydable aisi 430



Peso 103 kg
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