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Turska: 6429

6-pbletikuga gaasipliit gaasiahjuga S/90 120x90 cm

Kuvaus

S/90 120x90 cm 6-pdletikuga gaasipliit koos ahjuga on see, mida vajate, et alustada
toiduvalmistamist igas restoranis. See Uhendab pliidi ja ahju Uhte kodgilksusesse, et mitme
toiduvalmistamise abil optimeerida serveerimisaega.

Omadused 6-p0dletikuga gaasipliit koos gaasiahjuga S/90 120x90
cm

Selle professionaalse kodgi tlemine osa mahutab kuus poletit vormitud plaadil, mida on lihtne
puhastada ja mis on kasulik soojuse kontsentreeritud jaotamiseks igale tulepunktile.

Kdik tulepunktid on varustatud lemise restiga, mis eraldab pannid ja potid kokkupuutest terasega
ja hoiab toiduvalmistamiskoha kauem puhtana.

Igale tule- ja toiduvalmistamise temperatuuri reguleerimise nupule on pihendatud tks leek.
Professionaalse 6-pdletiga pliidi alumises osas on staatiline gaasipliit, millel on spetsiaalne nupp,



mille abil saab reguleerida temperatuuri 120°C kuni 330°C.
Selle 6-pdletiga pliidimudeli puhul on toiteallikaks gaas, mille vimsus on 5,5 (x3) + 4,5 (x3) kW.

Ahju vbéimsus on 6 kW ja mahutab GN 2/1 kipsetusplaati. Kogu konstruktsioon on valmistatud
roostevabast terasest.

Puhastamine 6-p0letikuga gaasipliit gaasiahjuga S/90 120x90 cm

Pliidipind on spetsiaalselt kujundatud, et vGimaldada pinna siigavpuhastamist mitteabrasiivse
késna ja maheda ké6gipesuvahendiga.

Samu tarvikuid saab kasutada ka ahju sisemuse puhastamiseks.

Mitat

Dimensioni esterne 1200x900x970 mm
Tietolehti

Peso 200 kg

Potenza Bruciatori 5,5 (x3) + 4,5 (x3) kW
Potenza Forno 6 kW

Potenza Gas 35,5 kW
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