
  
  

Turska: 42320979

Külmiku kambri kõrgus 2540 mm hind ilma mootorita 3740x4140x2540h mm

  

Kuvaus

Professionaalsed kiledosaatorid

Kiledosaator on kasulik abivahend professionaalsetes köökides ja toidumüügiga tegelevates
ettevõtetes läbipaistva kile ja toidu säilitamiseks mõeldud kaitsekile käitlemiseks.

Kile asetatakse pöörlevale rullile, mis hõlbustab libisemist ja hoiab ära kortsud ja ebaühtlase
rebenemise. Dosaator on varustatud lõikepunktiga, et lõigata kile soovitud pikkusele.

Dosaatori konstruktsioon on valmistatud roostevabast terasest, mis sobib kehtivate eeskirjade
kohaselt toiduga kokkupuutumiseks.

Toiteallikas on elektriline.

Millal kasutada kiledosaatorit



Kaitsekiledosaatorid on väga kasulikud kaubanduslikus tegevuses, mis hõlmab toiduainete müüki
salvedel. Liha, külmutatud liha, juustu, kala jm. säilitamine on seega lihtsam ja kiirendab tööd
letis. Kile kasutatakse sageli ka toitlustusettevõtetes toidu säilitamiseks külmikus.

Professionaalsed kiledosaatorid Ristoattrezzature'l

Kõik Ristoattrezzature's müügil olevad kiledosaatorid on CE-märgistatud.

  

Mitat

Spessore pareti 70 mm
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