Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 42320971

Kulmiku kambri kdrgus 2540 mm hind ilma mootorita 3340x4140x2540h mm

Kuvaus

Professionaalsed vorstitaitjad

Professionaalsed vorstitaiturid on kasitsi kasutatavad lisaseadmed, mis lihtsustavad kilm- ja
vorstide taitmist, lisades kuivatatava liha soolikate ja Umbriste sisse.

Kuidas taita professionaalse taituriga
Taitmismasinad koosnevad pddrlevast rullist ja vantvdllist. Enne taitmisega alustamist
valmistatakse soolikad ette, eemaldades liigse rasva kuuma veega ja lastes soolikatel

pehmeneda.

Eraldi toodeldakse taidetav liha, tavaliselt sea-, vasika-, hobuse- v6i lambaliha, kasutades
madalaid temperatuure, et segada rasva ja lihaosad omavahel, ilma et rasv sulaks.

Kui mélemad elemendid on valmis, likatakse liha kdepidemega kaepideme abil soolestikku.



Hulss asetatakse téitevahendi otsa, et Ukski gramm liha ei laheks kaduma.
ToO I6pus tuleb liha jatta kuivama, et saada tldpiline vorst.
Kottimismasinate materjalid ja mudelid

Taitemasin on valmistatud roostevabast terasest, mis on kehtivate eeskirjade kohaselt toiduga
kokkupuutuv materjal. Kataloogis on vdimalik valida horisontaalse vorstitditeja ja vertikaalse
vorstitaiteja vahel; vimased sobivad suuremate vorstide jaoks, kuna gravitatsiooni tottu on liha
lihtsam sisestada kestasse.

Kuidas puhastada veereziimi

Taitja on valmistatud roostevabast terasest, mida saab puhastada mitteabrasiivse lapiga ja
tavalise k6ogipesuvahendiga.

Ristoattrezzature'i taitemasinad

Kdik meie kataloogis olevad pussitamismasinad on CE-margistatud.

Mitat

Spessore pareti 70 mm
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