Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 42320970

Jahutuselemendi k6rgus 2540 mm hind ilma mootorita 3340x3940x2540h mm

Kuvaus

Professionaalne luusaag

Professionaalne luusaag on masin, mis hdlbustab liha I6ikamist ja loomade lahkamist, luid puhtalt
purustades.

Luusaagid on elektrilised, alumiiniumist konstruktsiooniga, mis on kooskélas kehtivate
eeskirjadega toiduga kokkupuutumiseks sobilik.

Millal kasutada luusaagi?

Luusaag on ette ndhtud kaubanduslikuks tegevuseks, naiteks lihakombinaadiks, kus loomade
luud purustatakse, et voimaldada erinevate lihaldikude eraldamist ja mudgiks ettevalmistamist.

Léikamine on puhas, killustikuvaba, et valtida liha saastumist ohtlike toorestest luuhelvestest.



Kuidas lihuniku luusaag t66tab

Luusaag koosneb erineva paksusega Idiketerast. Pinge all hoitavat tera juhitakse valise nupu abil
ja see ldikab labi Idigatava luu, et saavutada tapne ja ohutu tulemus. Lihaldikur on paigutatud
tugialusele ja I6ige suunatakse labi kilgmiste rihmarataste.

Toide on elektriline, sBltuvalt mudelist kolme- v&i Ghefaasilise pingega.

Luusaha hooldus

Luusaagi tuleb puhastada, kui masin on vdlja lulitatud, kilm ja vooluvérk on valja lilitatud.
Voimalike 6nnetuste véltimiseks on soovitatav eemaldada pistikupesa. Puhastamine toimub
valiselt, tera ja laua peal, valtides kokkupuudet masina elektriliste osadega.

Ristoattrezzature'ile paigaldatud luusahk

K&ik meie kataloogis olevad luusaed on CE-mérgistatud.

Mitat

Spessore pareti 70 mm
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