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Jahutuselemendi kõrgus 2540 mm hind ilma mootorita 3340x3940x2540h mm

  

Kuvaus

Professionaalne luusaag

Professionaalne luusaag on masin, mis hõlbustab liha lõikamist ja loomade lahkamist, luid puhtalt
purustades. 

Luusaagid on elektrilised, alumiiniumist konstruktsiooniga, mis on kooskõlas kehtivate
eeskirjadega toiduga kokkupuutumiseks sobilik. 

Millal kasutada luusaagi?

Luusaag on ette nähtud kaubanduslikuks tegevuseks, näiteks lihakombinaadiks, kus loomade
luud purustatakse, et võimaldada erinevate lihalõikude eraldamist ja müügiks ettevalmistamist.

Lõikamine on puhas, killustikuvaba, et vältida liha saastumist ohtlike toorestest luuhelvestest.



Kuidas lihuniku luusaag töötab

Luusaag koosneb erineva paksusega lõiketerast. Pinge all hoitavat tera juhitakse välise nupu abil
ja see lõikab läbi lõigatava luu, et saavutada täpne ja ohutu tulemus. Lihalõikur on paigutatud
tugialusele ja lõige suunatakse läbi külgmiste rihmarataste. 

Toide on elektriline, sõltuvalt mudelist kolme- või ühefaasilise pingega. 

Luusaha hooldus

Luusaagi tuleb puhastada, kui masin on välja lülitatud, külm ja vooluvõrk on välja lülitatud.
Võimalike õnnetuste vältimiseks on soovitatav eemaldada pistikupesa. Puhastamine toimub
väliselt, tera ja laua peal, vältides kokkupuudet masina elektriliste osadega.  

Ristoattrezzature'ile paigaldatud luusahk

Kõik meie kataloogis olevad luusaed on CE-märgistatud.

  

Mitat

Spessore pareti 70 mm
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