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Külmikukella kõrgus 2540 mm hind ilma mootorita 2940x3540x2540h mm

  

Kuvaus

Professionaalne induktsioonpliit

Induktsioonpliit on reisiköökide või väikeste köökide jaoks mõeldud kaasaskantav pliiditüüp, mis
sobib toidu valmistamiseks induktsioonkuumutuspõhimõttel. 

Kuidas töötab induktsioonpliit?

Induktsioonpliit on varustatud ühe või mitme põletiga, mis kuumenevad leegi puudumisel.
Kuumutamine käivitub elektromagnetiliste väljade tekkimise teel, mida tekitavad plaadi alla
paigutatud küttekehad. Kui neid takistusi käivitatakse elektrivoolu abil, tekitavad nad magnetvälja,
mis tekitab kokkupuutel juhtiva materjaliga, näiteks roostevabast terasest, malmist, emailitud
terasest, kuumust.

Induktsioonpliidi eeliseks on energiasäästlikkus. Võrreldes teiste elektritoitega on kuumutamine
kohene ja te ei pea ootama pikki keetmisaegu, enne kui potid või pannid on valmis. Soovitatav on



kasutada lamedat põhja, mis ei ole liiga paks, maksimaalselt 6 mm, et soojus saaks ühtlaselt
levida.

Kuidas puhastada induktsioonpliiti

Kui toiduained satuvad kogemata induktsioonpliidile, saate pinda puhastada mitteabrasiivsete
käsnade või küürimisvahenditega, et mitte kahjustada katet. Soovitatav on, et induktsioonpliit ei
puutuks kokku alumiiniumi või plastiga.

Induktsioonpliit Ristoattrezzature'l

Kõik meie kataloogis olevad induktsioonpliidid on CE-märgistatud.

  

Mitat

Spessore pareti 70 mm
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