
  
  

Turska: 42660911

Külmutuskambri kõrgus 2200 mm - hind ilma mootorita 5400x6200x2200h
mm

  

Kuvaus

Õlifiltrid: kuidas nad töötavad

Õlifiltrid on kasulikud praetud õli puhastamiseks mikroosakestest, mis kogunevad
toiduvalmistamise käigus.

Praetud õli sisaldab tegelikult rohkesti mikroelemente, mis on ohtlikud inimese tervisele ja
keskkonnale. Tänu õlifiltrisüsteemile, mis hoiab tagasi kuni 5 mikroni väikesed mikroosakesi, saab
kasutatud õli ohutult ja püsivalt puhastada polaarsetest ühenditest, hapetest ja
triglütseriidpolümeeridest.

Õlifiltrid on erineva sisemahutavusega, et sobida individuaalsete fritüüride erineva mahutavusega,
alates minimaalselt 12 liitrist kuni maksimaalselt 80 liitrini. 

Õlifiltrid paigaldatakse fritüürisse. Kasutamine on lihtne: kui filter on kuuma praepanni sisestatud,



aktiveeritakse see nupu Start abil ja filtreerimine toimub automaatselt. Õli puhastamine on kiire ja
seadet saab aeg-ajalt pesumasinas pesta.

Ristoattrezzature õlifiltrid

Kõik Ristoattrezzature's müügil olevad õlifiltrid on CE-märgistatud.

  

Mitat

Spessore pareti 100 mm
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