Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 42660910

Kulmutuskambri kdrgus 2200 mm - hind ilma mootorita 5400x6000x2200h
mm

Kuvaus

Professionaalne kartulildikur

Professionaalne kartulildikur on kasulik k6dgitooriist toitlustuse, delikatesside, restoranide ja
pizzeriate jaoks, mis sobib erinevate kartulikoguste l6ikamiseks, et jagada neid varske kartuliga
retseptides, naiteks salatites, kiipsetatud kartulites, pizzaiola kartulites voi pitsakartulites.

Selle t66 on lihtne: kartulid asetatakse masina keskosale ja likatakse nupu abil terade suunas,
mis hakkavad automaatselt Idikama. Valikus on kolm erineva paksusega friikartulimudelit: 8 mm,

10 mm voi 12 mm.

TO0 toimub kasitsi: kartulid I1digatakse labi hasti teritatud terade labip&&su, mis vdimaldab
holpsasti saavutada tdpse ja maardumisvaba Iikuse.

Kartulildikurite materjaliks on roostevaba teras, mis ei okstideeru kartulite tarklisega kokkupuutel



ja on kehtivate eeskirjade kohaselt toiduga kokkupuutuv.

Miks valida professionaalne kartulildikur

Professionaalne kartulildikur on vaga kasulik to6riist neile, kes kasutavad varsket kartulit oma
kulinaarsetes valmististes friikartulite ja kipsetatud kartulite valmistamiseks. See kiirendab kartuli

I6ikamise protsessi ja valmistab Uhtlase paksusega kartulipulgad, mis on k66gis hadavajalik
noéue.

Kartulildikurid veebilehel Ristoattrezzature

Kdik meie kataloogis olevad kartulildikurid on CE-margistatud.

Mitat

Spessore pareti 100 mm


http://www.tcpdf.org

