Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 5674

4-podletikuga gaasipliit koos gaasiahjuga S/90 800x900 mm

Kuvaus

Ristoattrezzature 4-p6letikuga gaasipliit koos gaasiahjuga on asendamatu professionaalne
seade kdikides toitlustusettevitetes. Sobib eriti hasti sdtklatesse, kiirtoidukohtadesse ja
restoranidesse.

Sellise professionaalse toote nagu 4-pdletikuga gaasipliit koos ahjuga valimine on ideaalne valik
toidu valmistamise aja optimeerimiseks. Valige kaks toodet Gihes ja garanteerige oma klientidele
kérge joudlus.

Koostage oma to6oruum funktsionaalselt: usaldage meie ettevétte professionaalsust ja valige
ohutud ja kvaliteetsed tooted.

Disain ja funktsioon

Usaldusvaarne, professionaalne ja vastupidav. Ristoattrezzature 4-pdletikuga gaasipliidi ja
gaasiahju disain on véaga sirgjooneline ja professionaalne. Selle valismddtmed on 800x900x970
mm kaaluga 143 kg.



Valiskonstruktsioon on taielikult valmistatud roostevabast terasest, et tagada teie k6ogi
tugevus, vastupidavus ja maksimaalne hiigieenilisus.

4-pdletikuga gaasipliit gaasiahjuga restoranidele on professionaalne tooriist, mis on moeldud
keskmise suurusega ja suurtele arikdokidele. See koosneb 4 pdletist ja ahjust, terviklikust
tookohast, mis integreerib kdik toiduvalmistamiseks vajaliku Uhte seadmesse. K8ik pdletid on
varustatud restidega, mis eraldavad toidundud kokkupuutest pliidi roostevabast terasest ja
sdilitavad seega kogu toiduvalmistamisala terviklikkuse ja puhtuse.

Iga pdletit on vdimalik reguleerida ka pliidi esiosas asuvate tule reguleerimise nuppude abil.
4-pdletikuga gaasipliidi alumises osas on samuti gaasikittega ahi, mis suudab mahutada GN
2/1 plaate ja grilli. Toé6temperatuur vdib varieeruda vahemikus 120 °C kuni 330 °C ja seda saab
reguleerida spetsiaalse nupu abil.

Kasutamine on lihtne ja intuitiivne ning vBimaldab teil oma roogade headus Kkiiresti lauale tuua,
ilma et seejuures kvaliteeti ohverdataks.

Puhastamine ja hooldus
Ristoattrezzature 4-p6letikuga gaasipliit koos gaasiahjuga on taielikult valmistatud
roostevabast terasest, mis on vastupidav ja kergesti puhastatav materjal. Selle kulumiskindel

pind vBimaldab seda muretult igapdevases t66s kasutada.

Sellegipoolest on seadme regulaarne puhastamine hadavajalik, et tagada alati
toitlustusettevotetes ndutav hiigieen.

Pdhjalikuks puhastamiseks tuleks kasutada pehmet, mitteabrasiivset lappi, just selleks, et véltida
koéogipinna rikkumist. Suureparane alternatiiv on kasutada looduslikke lahendusi, naiteks
aadikat ja vett.

Lisaks sellele on kd6gi struktuur vaba nurkadest, et tagada stigav ja p6hjalik puhastus. Sama
kehtib ka tarvikute kohta.

Miks see on teie jaoks dige toode

Valides restoranide ja sttklate jaoks 4-pbletikuga gaasipliidi koos gaasiahjuga, tdhendab see
praktilise, mugava ja funktsionaalse t66pinna rajamist.

Tahelepanuvaarne on hoolikus materjalide suhtes ja tahelepanu detailidele, mis teeb
Ristoattrezzature 4-p6letikuga gaasipliidi koos gaasiahjuga usaldusvaarseks ja ohutuks
tooteks. Lisaks vbimaldab gaasivarustus elektriga vorreldes autonoomsust ja palju vaiksemaid
tarbimisi.

Valige olemasolevate valikute hulgast ja avastage kdik toote Uksikasjad tehnilisest lehest.

Mitat

Dimensioni esterne 800x900x970 mm



Tietolehti

Alimentazione
Peso

Potenza Bruciatori
Potenza Forno
Potenza Gas

Temperatura d'esercizio

Gaas

143 kg

55 (x2) + 4,5 (x2) kW
6 kW

26 kW

+120 +330 °C
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