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Turska: 4760

Elektriline digitaalne ventilatsiooniahi 4 kipsetusplaati 60x40 vdi GN 1/1 cm
aurukonvektsiooniga 84x91x67h cm 5,45 kW koos stidamikuga.

Kuvaus

Professionaalne, suure vBimsusega ventileeritav konvektsiooniga ahju, mille kambrisse sistitakse
vett, mis on suure vdimsusega ja lineaarse, olulise disainiga. Sobib kipsetiste, gastronoomia,
suupistete, pitsa, liha, kala ja leiva kiipsetamiseks.

Selle ahjuga saavutate kddgis erakordseid tulemusi:

- Retseptide programmeerimine ja salvestamine

- Seadistage otseauru tapselt, et hoida oma praad ja klientide lemmiktoidud pehmetena!

- Tuvastage oma toidu tépne sisetemperatuur tuumasondi abil!

- Reguleerige temperatuuri 50°C kuni 280°C ekraanil ja laske end kiipsetamise I6ppemisel
hoiatada helisignaaliga!



- Kasutage klassikalisi Gastronorm (GN 1/1) toitlustusplaate v6i 60x40 pagari- ja
kondiitritoodete plaate tanu kaasasolevatele kahepoolsetele juhikutele.

- Sailitage Uhtlane temperatuur kogu kambris: kaks Ulisuurt kahesuunalist
ventilatsioonimootorit loovad ideaalse keskkonna kogu toiduvalmistamiseks.
Tugevad kiljed:

- 100 % Made in Italy

- Sobib pidevaks t66ks

- Delta-T toiduvalmistamine

- Tuumap®hine sond

- Jahutusfunktsioon toiduvalmistamise 16pus

- Kondensaadikogumisalus uksel

- Otsene aur

- Digitaalsed juhtimisseadmed

- VBimalus programmeerida kuni 9 retsepti

- Umarad sisenurgad ja avanev siseklaas lihtsaks puhastamiseks

- Kamber ja struktuur téielikult roostevabast terasest

NB : kandikud ja restid ei kuulu komplekti, palun valige lisavarustus.

Mitat
Dimensioni esterne 840x910x670 mm
Dimensioni imballo 880x955x820 mm
Dimensioni interne 680x520x360 mm
Distanza teglie 80 mm
Tietolehti
Alimentazione Elektriline
Amperaggio 24.8 A

Capacita teglie 4 600x400 mm - (gn 1/1)



Frequenza

Peso

Peso lordo
Potenza Elettrica

Voltaggio

50/60 Hz
79 kg
101 kg
5,45 kW
400V
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