
  
  

Turska: 10995013016031

Professionaalne vertikaalne lihalõikur fikseeritud teritajaga kroomitud tera Ø
370 mm 0,40 kW

  

Kuvaus

Professionaalne lõikur, mis sobib eriti hästi eri suurusega liha lõikamiseks. Varustatud
kahekordse valatud alumiiniumist lihaplaadiga, mis hõlbustab liha lõikamist ja puhastamist. Suure
raadiusega ja teravate servadeta joon võimaldab lihtsat ja täielikku puhastamist, mille tagab ka
BLC-süsteem, libisev vankriplokk, mis võimaldab lihaplaadi ja selle toe lahtivõtmist ja seega
mugavat juurdepääsu isegi plaadi enda all olevale osale; sel juhul võimaldab spetsiaalne
turvamehhanism lahtivõtmist ainult siis, kui viilude reguleerimise vahesein on asendis "0", nii et
tera on täielikult kaitstud.

Vastavalt kehtivatele ohutusstandarditele kavandatud viilutaja omab järgmisi omadusi:

Valatud alumiiniumist alus anoodilise oksüdeerimisega.
Professionaalne kolmanda põlvkonna 100 Cr6 tera, karastatud, lihvitud ja kõvakroomitud.
Topeltlihaplaat valatud alumiiniumist, mis võimaldab paremat puhastamist ja lihtsamat liha
lõikamist.
Professionaalne iseventileeritav asünkroonne induktsioonmootor, vaikne, võimas ja



vastupidav.
Anoodilise oksüdeerimisega kaitstud alumiiniumist terakate, plaat ja puri.
Anoodilise oksüdeerimisega kaitstud alumiiniumist puri.
Lõikepaksus kuni 22 mm.
Fikseeritud tera kaitserõngas.
Topeltkatus, ülemine ja alumine, lihvimismasina kaitseks.

  

Mitat

Capacità di taglio 350x265 mm

Corsa carrello 370 mm

Diametro lama 370 mm

Dimensioni esterne 810x620x610 mm

Dimensioni imballo 840x800x730 mm

Dimensioni piano d'appoggio 615x450 mm

Spessore massimo di taglio 22 mm

Tietolehti

Alimentazione Elektriline

Frequenza 50 Hz

Peso 55 kg

Potenza Elettrica 0,40 kW

Voltaggio 230 V
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