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Õhujahutusega täiskuubiku jäävalmistaja toodang 20 kg/24h ja mahutavus 6
kg

  

Kuvaus

Jää on köögis hädavajalik, mistõttu tuleb valida parim professionaalne toode, et saada lühikese
aja jooksul kvaliteetseid kuubikuid.

Meie täisõhu jääkuubiku valmistamise masin toitlustamiseks on professionaali äss.

See professionaalne seade sobib eriti hästi baaridesse, pubidesse ja restoranidesse.

Ristoattrezzature pakub oma kataloogis erinevaid tüüpe ja mudeleid, mille hulgast saab
valida, et kohanduda mitmetele professionaalsetele vajadustele.

Sirvige meie veebikataloogi ja valige olemasolevad valikud.

Disain ja tööpõhimõte



Praktilisus, funktsionaalsus ja mitmekülgsus. Õhujäätise valmistamise masin baaridele on
ideaalne seade, et lisada liitlane teie kokteilide valmistamisel.

Jääkuubikute moodustamine saavutatakse mehhanismi abil, mis on nii lihtne kui ka tõhus. See
tähendab, et vee piserdamise kaudu horisontaalsele vasest aurustile tagab viimane
jahutamisel täielike jääkuubikute tekkimise.

Disaini iseloomustab kompaktsus ning kasutamine on lihtne ja intuitiivne. Tegelikult on selle
mudeli välismõõtmed 365x495x600 mm, pakendi mõõtmed on 420x560x760 mm.

Toideon elektriline, mille võimsus on 0,45 kW. Sisseehitatud 230 V mootori sagedus on 50 H.

Koguvõimsus on 6 kg ja jää tootmine umbes 20 kg/24h. Ristoattrezzature täisõhu
kuubikujäätmiskasutaja tagab ka maksimaalse hügieeni vastavalt ASL-i eeskirjadele.
Konstruktsioon on samuti täielikult roostevabast terasest.

Alus on varustatud 0-20 mm reguleeritavate jalgadega, et kinnitada professionaalne seade mis
tahes pinnale.

Usaldage Ristoattrezzatura kvaliteeti ja professionaalsust ning garanteerige suurepärane
klienditeenindus.

Puhastamine ja hooldus

Õhujäätise valmistamise seade toitlustussektorile on tööriist, mis lihtsustab kokteilide ja jookide
valmistamist.

Selle minimalistlikud jooned lihtsustavad puhastamistoiminguid, mis on vajalikud teie seadmete
pikaajaliseks hooldamiseks ja köögi hügieeni tagamiseks.

Viige see toiming läbi alati, kui peate seda vajalikuks. Kõigepealt lülitage seade välja ja
seejärel puhastage see seest ja väljast pehme lapiga ja kerge pesuvahendiga.

Nii väldite pindade kriimustamist ja teil on kauem uus ja tõhus toode. Lõpuks, kui teil on mingeid
hooldusküsimusi, võtke julgelt ühendust tootjaga.

Miks see on teie jaoks õige toode

Ristoattrezzature täisõhu kuubikujustaja on mitmekülgne toode, mille tugevusteks on: lihtne
kaasaskantavus ja seega võimalus saada jääd, kus iganes soovite, kiirus tootmises ja kogus.

Valige meie professionaalne seade, et jahutada oma kokteile kauem.

Tõhususe ja professionaalsuse garantii. Valige meie veebikataloogist tüüp ja mudel, mis
vastab kõige paremini teie professionaalsetele vajadustele ja täiendab teie tööruumi praktiliselt.

Vähendage oma kommunaalkulusid ja valige keskkonnasõbralik professionaalne tööriist.
Kasutatav külmutusgaas on tegelikult R452A tüüpi: mittepõlev ja mittetoksiline, mida kasutatakse
laialdaselt tööstuslikus külmutuses.

Valige meie pidev ja pühendunud tehniline abi ning kohapealne paigaldus. Lisateabe
saamiseks lugege andmelehte.



  

Mitat

Dimensioni esterne 365x495x600 mm

Dimensioni imballo 420x560x760 mm

Tietolehti

Alimentazione Elektriline

Capacità 6 kg

Frequenza 50 Hz

Gas refrigerante R452A

Peso 32 kg

Peso lordo 36 kg

Potenza Elettrica 0,45 kW

Produzione Kg/24h 20 Kg/24h

Termometro mehaanik

Voltaggio 230 V
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