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Professionaalne planetaarsegisti roostevabast terasest versioon 5 liitrit

  

Kuvaus

Professionaalne planetaarsegisti baaridele on usaldusväärne, praktiline ja mitmekülgne
professionaalne seade. Teie baari sisustuse täiendamiseks valige Ristoattrezzature ja selle
toodete kvaliteet.

Optimeerige oma roogade valmistamise aega meie professionaalse planetaarsegistiga, mis on
valmistatud kõrgeimate kvaliteedistandardite ja suurepäraste konstruktsioonimaterjalidega.

See on mõelduderinevate tainaseliikide, sealhulgas leiva, pitsa, küpsiste, croissantide,
brioche'i, beignettide, biskviidi, biskviitpasteedi, beseede, püreede, kastmete ja
vahukoorevalmistamiseks ning sobib ideaalselt igasse toitlustuspiirkonda.

Disain ja tööpõhimõte

Professionaalset restorani planetaarsegistit iseloomustavad selle olulised jooned ja tehniline
disain. Ehitusmaterjalide valik - teras ja malm- ning funktsionaalne disain on selle tõeliselt
hädavajaliku seadme puhul täiuslikuks kombinatsiooniks.



Planeedisegisti koosneb järgmistest osadest:

kauss
plexi kaanest
traatviskel, lame vispel ja spiraalkonks.

Ülekanne toimub hammasrataste abil. Planeediseguril on ka mikrokontroll lüliti kaanel ja kausil.
Masina kiirus on reguleeritav vahemikus 0 kuni 10. Kauss on eemaldatav, et seda oleks lihtne
puhastada ja tööriistade sisselülitamine on kiire ja lihtne.

Tagage oma taina optimaalne valmistamine ja paigutage planetaarsegisti kuhu iganes te
soovite, isegi väikestes ruumides. Selle mõõtmed on 220x360x380 mm ja kogumahutavus 5
liitrit.

Puhastamine ja hooldus

Teie professionaalse seadme pikaealisuse tagamiseks on vajalik regulaarne puhastamine ja
hooldus. Tagage, et teie köök oleks võimalikult hügieeniline ja töökorras.

Planeedisegisti puhastamist lihtsustab asjaolu, et kausi saab hõlpsasti eemaldada ja iga tolli
saab põhjalikult puhastada. Enne jätkamist eemaldage seade kindlasti pistikupesast ja ärge
kunagi kasutage agressiivseid puhastusvahendeid, sest siis on oht, et pinnad lähevad katki.
Terase puhastamiseks ja desinfitseerimiseks on turul olemas spetsiaalsed tooted, kuid igal juhul
on looduslik toode või väike ennetav katse väikesel alal suurepärane võimalus.

Miks see on teie jaoks õige toode

Professionaalne restoranide planetaarsegisti on suurepärane liitlane köögis. Ärge loobuge
meie toote stiilist ja mitmekülgsusest ning usaldage professionaalseid seadmeid, mis
optimeerivad ruumi ja ettevalmistusaega.  

Professionaalne planetaarsegisti on

sobib intensiivseks kasutamiseks
hävimatu: terasest ja malmist konstruktsioon
peatumatu: hammasülekanne
praktiline
varustatud
mitmekülgne.

Seda saab hõlpsasti kohandada erinevatele kasutuskontekstidele. Ühe tööriistaga saate teha
palju magusaid ja soolaseid valmistisi minimaalse ruumivajadusega. Ideaalne ka väikestele
kondiitritöökodadele või baaridele. 5-liitrine professionaalne planetaarsegisti tarbib vähe
elektrit ja on suurepärase hinna ja kvaliteedi suhtega.

Lisateabe saamiseks tutvuge andmelehel.

  

Mitat



Dimensioni esterne 240x370x380 mm

Tietolehti

Alimentazione Elektriline

Capacità 5 Lt

Capacità di farina 0.5 kg

Frequenza 50 Hz

Peso 13 kg

Potenza Elettrica 0,5 kW

Voltaggio 230 V

Vakiovarusteet

In dotazione Frusta a filo, frusta piatta, gancio a
spirale e vasca
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