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Turska: 103672341021002

113.1x45x33h cm 4 gn 1/3 must counter-top killmkapp sushi vitriin avatava
kumera esiklaasiga ja sisseehitatud mootoriga.

Kuvaus

Kulmutatud sushileti vitriin restoranidele séilitab toorainet suureparaselt, sailitades selle
organoleptilised omadused.

Sushi puhul, mis on delikaatne valmistis, mida valmistatakse ilma keetmiseta, on varskus
hadavajalik.

Aasia toitlustuse Uks populaarsemaid roogi, sushi on iseloomulik oma rafineeritud esitluse
poolest, mis teeb sellest aarmiselt esteetilise roa.

Suur klaasist osa tagab toote suureparase nahtavuse, mis on ideaalne, et kutsuda kliente teie
restorani sfogisaali. Avanemine on praktiline ja mootor on sisseehitatud.

Disain ja t66pdhimdte



Sushikapp on valmistatud plastikust ja klaasist ning selle atraktiivne disain on kumerast
karastatud klaasist, mida saab avada eestpoolt. Tagumised uksed on praktiliste
kéepidemetega luikanduksed, mis hdlbustavad avamist.

Vitriini saab paigutada kuni 4 gn 1/3 juba standardvarustuses sisalduvat salve. Vitriini
véalismddtmed on 131x450x330 mm, mis teeb pakendi suuruseks 1187x510x380 mm.

Jahutusstlisteem on otsene staatiline ja Glemise aurustiga ning sisetemperatuur on vahemikus 0°
C kuni + 12° C. Nii suudab seade pakkuda alati nii varsket toodet, nagu eeskirjad nduavad.

Lisaks on restorani sushikapp varustatud digitaalse termostaadiga, mille ekraanil on lihtne
temperatuuri reguleerida. Automaatne sulatamisfunktsioon lihtsustab samuti hooldust ja tagab
alati kérge joudluse.

Sisemine LED-valgustus vBimaldab gastronoomiliste pakkumistetaielikku nahtavust,
tarbimata seejuures liiga palju. Mootor on sisseehitatud vasakule ja seda juhitakse tagakiiljel
asuva punase luliti abil.

Puhastamine ja hooldus

Enne meie sushi vitriini hooldamist vbi puhastamist tuleb see pistikupesast vélja tommata.
Margade kasnade kasutamine ei ole soovitatav ja puhastusvahendite pihustamist otse vitriini
peale on soovitatav valtida. Agressiivsed kemikaalid, benseen v6i muud lahjendid vbivad seadet
kahjustada.

Vitriini tdhusaks higieeniliseks puhastamiseks piisab pehmest, kergelt niiskest lapist voi
paberist. Liigse kondenseerumise korral tuleb vitriin vélja lUlitada, tihjendada, oodata lks tund ja
puhkida liigne niiskus ara, jattes uksed avatuks.

Miks see on teie jaoks dige toode

Sushikilmikud on asendamatud elemendid kdikides restoranides, mis kavatsevad seda hinnatud
rooga pakkuda. Meie toode on eriti huvitava disainiga ja praktiline paigaldada ka kdige
vaiksematesse ruumidesse. Tegemist on tegelikult letindidikuga, mida saab praktiliselt ja ohutult
paigutada t6olauale.

Energiatootlikkus on suurepérane, paigutades musta kilmkappide vitriini sushi jaoks aastase
tarbimise poolest B-klassi. Tanu R290 gaasi kasutamisele on jahutussisteem 100% looduslik.
See on taiesti orgaaniline allikas, mis saastab osoonikihti ja millel on suurepéarane
termodinaamiline jéudlus.

Selle toote vahene keskkonnamdju muudab selle ka majanduslikust seisukohast atraktiivseks.
Vahenenud tarbimine tdhendab vaiksemaid arveid, mis on oluline aspekt toitlustussektoris, kus
on palju seadmeid, mis on pikka aega sisse lulitatud.

Avastage kdik omadused andmeplaadilt ja ostke oma restorani jaoks sobivaim sushi
vitriinkapp veebist.

Mitat



Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

Tietolehti

Alimentazione
Capacita vaschette
Classe climatica
Classe energetica
Gas refrigerante
Peso

Peso lordo

Sbrinamento

Temperatura d'esercizio

Vakiovarusteet

In dotazione

1131x450x330 mm
1187x510x380 mm

Elektriline
4 GN 1/3

3

B

R290

33 kg

36 kg
automaatne

0+12°C

4 gn 1/3 di altezza 4 cm
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