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Elektriline pastaklpsetaja kinnisel kambril 2 basseini 24+24 |t S/70 80x70 cm.

Kuvaus

Professionaalne kéok ei saa olla ilma 2-kausilise elektrilise pastakiipsetusmasinata
toitlustamiseks. See mudel sobib eriti hasti keskmise suurusega kdokidesse ja sellel on kumbki
24-liitrine kauss. Vastupidavad materjalid ja tapne disain teevad sellest usaldusvaarse toote,
mis on valmis vastu pidama ka kdige k6rgematele t6oritmidele.

Selle s6dklatele, hotellidele ja restoranidele méeldud pastapliidi puhul ei ole korvid kaasas;
standardkomplekti saab osta lisavarustusena meie veebikataloogist.

Disain ja toO0pdhimdote
Ristoattrezzature 2-kannulisel elektrilisel pastapliidil on roostevabast terasest AlSI 304
konstruktsioon, millel on happekindlad malmist restid. Ristkilikukujulisel kujul on oluline

disain, mille iga nurk on hdlpsasti desinfitseeritav.

Vannid on kujundatud Gimarate nurkadega, mis hdlbustavad puhastamist ja on valmistatud
korrosioonikindlast roostevabast terasest. Kaks soojusisolatsiooni nuppu ees véimaldavad



iga vanni ohutut ja tBhusat temperatuuri reguleerimist.

Vett soojendavad mahutites asuvad kittekehad ja hende aktiveerimisest annab marku hoiatustuli.
Turvatermostaat hoiab ara tlekuumenemise. Ko8igi nelja kilje paksus véimaldab head
soojusisolatsiooni efekti, mis tagab toidu Gihtlase kiipsemise.

Professionaalne 2-kausiline elektriline pastakiipsetaja restoranidele on paigaldatud kapile,
moodustades sellega tervikliku tookoha. Selle all olev kamber on praktiline ja funktsionaalne
ning suletakse kahe ergonoomiliste kaepidemetega uksega. Seda on lihtne sulgeda ja avada,
lihtsustades nii igapaevast toiduvalmistamist kui ka puhastamist ja hooldust.

Masina uldmddtmed on 800x730x940 mm kaaluga 63 kg, toide on elektriline 18 kW
voimsusega ja 400 V pingega.

Miks see on teie jaoks dige toode

Ristoattrezzature 2-kannuline 24+24-liitrine elektriline makaronipliit kinnisel kambril
vOimaldab teil suurepéaraselt valmistada pastat, riisi, teravilja ja kbdgivilju.

Selle tddriista praktilisuse annab ka tarklise aravoolu ja vee taitekraani olemasolu. See
optimeerib teie t60d koogis: teie tookoht on alati tbhus, vdhendades ettevalmistuste vahelist
aega.

Veelgi enam, kBik komponendid on kergesti ligipaadsetavad nii igapaevaseks puhastamiseks
kui ka hoolduseks rikete korral. Materjalide vastupidavus ja CE-sertifikaat muudavad selle
pastapliidi ka ohutuks seadmeks teie restorani jaoks. Tanu ohutusseadisele I6petavad
kutteelemendid kohe t66, kui paagis ei ole vett.

Korvpasta keetja vBimaldab erinevalt automaatidest valmistada korraga vaikeseid koguseid
pastat, isegi erineva suurusega, mis on restoranide jaoks oluline eelis.

Ostke meie professionaalne pastakiipsetaja restoranidele veebist ja tagage usaldusvaarsus,
vdimsus ja vastupidavus.

Mitat

Dimensioni esterne 800x730x940 mm
Tietolehti

Alimentazione Elektriline
Capacita vasca 24+24 Lt

Peso 63 kg

Potenza Elettrica 18 kW

Voltaggio 400V
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