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Elektriline pastaküpsetaja kinnisel kambril 2 basseini 24+24 lt S/70 80x70 cm.

  

Kuvaus

Professionaalne köök ei saa olla ilma 2-kausilise elektrilise pastaküpsetusmasinata
toitlustamiseks. See mudel sobib eriti hästi keskmise suurusega köökidesse ja sellel on kumbki 
24-liitrine kauss. Vastupidavad materjalid ja täpne disain teevad sellest usaldusväärse toote,
mis on valmis vastu pidama ka kõige kõrgematele töörütmidele.

Selle sööklatele, hotellidele ja restoranidele mõeldud pastapliidi puhul ei ole korvid kaasas;
standardkomplekti saab osta lisavarustusena meie veebikataloogist.

Disain ja tööpõhimõte

Ristoattrezzature 2-kannulisel elektrilisel pastapliidil on roostevabast terasest AISI 304
konstruktsioon, millel on happekindlad malmist restid. Ristkülikukujulisel kujul on oluline
disain, mille iga nurk on hõlpsasti desinfitseeritav.

Vannid on kujundatud ümarate nurkadega, mis hõlbustavad puhastamist ja on valmistatud 
korrosioonikindlast roostevabast terasest. Kaks soojusisolatsiooni nuppu ees võimaldavad



iga vanni ohutut ja tõhusat temperatuuri reguleerimist.

Vett soojendavad mahutites asuvad küttekehad ja nende aktiveerimisest annab märku hoiatustuli.
Turvatermostaat hoiab ära ülekuumenemise. Kõigi nelja külje paksus võimaldab head
soojusisolatsiooni efekti, mis tagab toidu ühtlase küpsemise.

Professionaalne 2-kausiline elektriline pastaküpsetaja restoranidele on paigaldatud kapile,
moodustades sellega tervikliku töökoha. Selle all olev kamber on praktiline ja funktsionaalne
ning suletakse kahe ergonoomiliste käepidemetega uksega. Seda on lihtne sulgeda ja avada,
lihtsustades nii igapäevast toiduvalmistamist kui ka puhastamist ja hooldust.

Masina üldmõõtmed on 800x730x940 mm kaaluga 63 kg, toide on elektriline 18 kW
võimsusega ja 400 V pingega.

Miks see on teie jaoks õige toode

Ristoattrezzature 2-kannuline 24+24-liitrine elektriline makaronipliit kinnisel kambril
võimaldab teil suurepäraselt valmistada pastat, riisi, teravilja ja köögivilju.

Selle tööriista praktilisuse annab ka tärklise äravoolu ja vee täitekraani olemasolu. See
optimeerib teie tööd köögis: teie töökoht on alati tõhus, vähendades ettevalmistuste vahelist
aega.

Veelgi enam, kõik komponendid on kergesti ligipääsetavad nii igapäevaseks puhastamiseks
kui ka hoolduseks rikete korral. Materjalide vastupidavus ja CE-sertifikaat muudavad selle
pastapliidi ka ohutuks seadmeks teie restorani jaoks. Tänu ohutusseadisele lõpetavad
kütteelemendid kohe töö, kui paagis ei ole vett.

Korvpasta keetja võimaldab erinevalt automaatidest valmistada korraga väikeseid koguseid
pastat, isegi erineva suurusega, mis on restoranide jaoks oluline eelis.

Ostke meie professionaalne pastaküpsetaja restoranidele veebist ja tagage usaldusväärsus,
võimsus ja vastupidavus.

  

Mitat

Dimensioni esterne 800x730x940 mm

Tietolehti

Alimentazione Elektriline

Capacità vasca 24+24 Lt

Peso 63 kg

Potenza Elettrica 18 kW

Voltaggio 400 V
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