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Fry top professionaalne gaasigrilli pingiplaat 1/2 sile 1/2 ribiline 9,4 kW
55x50x40h cm
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Kuvaus

Fry top professionaalne counter-top gaasigrill, mille pooleldi sileda ja pooleldi riivitud
plaadiga on disainitud iga detailiga, et tagada kdrge joudlus. See toitlustamiseks mdeldud grill
sobib suureparaselt liha, kala ja kddgiviljade kiipsetamiseks ning pakub vbéimalust valmistada
luhikese ajaga mahlaseid grillroogasid, sailitades koostisosade algse maitse.

Tanuvaikestele mdotmetele ja sellele, et tegemist on té6laua voi tdopinna grilliga, on seda
lihtne paigaldada mis tahes t66keskkonda. Paigaldatuna letile voi mooblile pakub see taielikku
téokohta, mis hélbustab t66d kddgis.

Fry top grill on loodud nii, et see toetab professionaalse k66gi to6koormust, tagades alati
maksimaalse téhususe.

Disain ja to6pdhimote



Taielikult roostevabast terasest AlISI 304 valmistatud grilli struktuur on vastupidav ja tugev ning
selle Glemine paksus tagab soojapidavuse. Jooned on funktsionaalsed ja darmiselt kandilised, et
tagada maksimaalne puhtus ja profikodgis ndutav hugieen.

Grill on pooleldi sile ja pooleldi sooniline, pakkudes v6imalust valida, millist tidpi
toiduvalmistamist soovite teha. M6dtmed on vaikesed: ainult 550x500x400h mm, mille
kipsetuspinna suurus on 548x350 mm. Kogukaal on 19,4 kg.**

Tanu libisemisvastastele servadele on tagatud maksimaalne ohutus toiduvalmistamise ajal, mis
toimub allpool asuvate pdletite poolt kuumutatud grillpinnal. Temperatuuri reguleeritakse
termostaadiga ja seda saab reguleerida soojusisoleerivast plastist topeltmonopolite abil
esikiljel.Stttamine on piesoelektriline.

Ulemises osas leiame suitsuvdrgustiku ja valjalaskeava. L&puks hdlbustab puhastamist
valjatbmmatav s66gijddkide sahtli. Toideon gaasiline, vimsus 9,4 kW.

Puhastamine ja hooldus

Ristoattrezzature'i professionaalsed seadmed on konstrueeritud vastavalt to0stusstandarditele
ja nende konstruktsioon hélbustab hlgieenilist puhastamist.Professionaalne counter-top
gaasigrilli praeplaat koos sileda ja soonelise plaadiga on taielikult valmistatud vastupidavast
ja kergesti puhastatavast terasest.

Selle pindadel on absoluutselt keelatud kasutada puhastusvahendeid, mis sisaldavad: liiva
vOi sOdvitavat sooda, happeid v6i kloriide, mis rikuksid pinda. Grill tuleb paeva I6pus
puhastada niiske lapiga, kasutades mitteabrasiivset puhastusvahendit, ja kuivatada ainult
kuiva lapiga.

Miks see on teie jaoks dige toode

Kvaliteetse grillimise jaoks teie restoranis peab teil olema professionaalne grill. Ideaalne nii
vaikestesse kohtadesse kui ka suurtesse kookidesse, meie Fry top professionaalne gaasigrill
sileda jaribilise plaadiga on vastupidav ja téhus.

Tanu oma disainile saab seda vabalt teie kooki paigaldada ja vastavalt vajadusele Umber
paigutada. Selle kummist jalad tagavad maksimaalse stabiilsuse.

Valige see oma suure joudluse ja voime tottu saavutada lihikese ajaga korge
temperatuur. Professionaalset grilli saab paigaldada nii maagaasiga kui ka veeldatud
naftagaasiga**.

Valige oma slsteem ja ostke selle tdéiendamiseks vajalikud tarvikud otse meie
veebikataloogist.

Mitat

Dimensioni esterne 550x500x400 mm

Dimensioni superficie di cottura 548x350 mm



Tietolehti

Alimentazione Gaas
Peso 19.4 kg
Potenza Gas 9,4 kW
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