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Professionaalne kahekordne elektriline võileivaplaat Ribed/Smooth
57x37x21h cm

  

Kuvaus

Kui otsite professionaalset seadet, mis sobib teie asutuses suupistete ja võileibade
usaldusväärseks ja kiireks valmistamiseks, valige Ristoattrezzature professionaalne elektriline
topelt-ribitud/lihtne paniniruut. Kvaliteetne tööriist, mis sobib eriti hästi gastronoomiasektorile.

Ideaalne toastide, võileibade, focaccias ja pitsade valmistamiseks igal kellaajal. Selle
võimsus võimaldab teha korraga mitu valmistist.

Lihtsustage ja kiirendage oma toidu valmistamist, valides selle töövahendi kõrge
kvaliteedi ja väikese jalajälje. Valige Professional Electric Double Ribbed/Smooth Griddle
pubide, kiirtoidukohtade, baaride, restoranide, hotellide ja gastronoomia jaoks.

Disain ja tööpõhimõte

Ristoattrezzature professionaalse elektrilise topeltriibulise/sileda grillplaadi disain on



minimaalne. Puhtad, tehnilised ja olulised jooned optimaalseks toiduvalmistamiseks ja väike
jalajälg.

Pinge on 230 V, elektriline võimsus 3,6 kW. Välismõõtmed on 570x370x210 mm, 
küpsetuspind 495x235 mm ja kaal umbes 27 kg: lihtne paigutada kuhu iganes soovite.

Väliskonstruktsioon on täielikult roostevabast terasest, küpsetuspind aga malmist.
Seestpoolt eristub see järgmiste omaduste poolest

ülemine sooniline pind
sile alumine pind.

Alusel on neli kummist jalga, mis tagavad optimaalse pidamise kõikidel pindadel, kaitstes samal
ajal pliidiplaati kriimustuste eest. Garanteerib usaldusväärsuse ja ohutuse teie ruumile, ilma et
seejuures oleks ohverdatud stiil. Üllatage oma kliente tipptasemel jõudlusega ja valmis
võileibadega hetk ega, valides professionaalse elektrilise kahekordse ribilise/sileda
paniniplaadi võileivapoodidele.

Optimeerige oma roogade valmistamise aega.

Puhastamine ja hooldus

Meie seadmete puhastamine või hooldustööde tegemine pole kunagi varem olnud lihtsam. 
Tagage oma professionaalsele elektrilisele topelt-riibulisele
võileivataldrikule/võileivaküpsetajale pikk kasutusiga vaid mõne hooldusega ja te saate
oma seadet aja jooksul alati ideaalses seisukorras nautida.

Enne mis tahes toiminguid ärge unustage seadet pistikupesast välja tõmmata ja laske plaatidel
jahtuda. Neid toiminguid on soovitatav teha iga päev ja pärast iga kasutamist. Vaja on vaid
pehmet lappi ja mahedat puhastusvahendit.  

Vältige seevastu agressiivsete toodete või abrasiivsete käsnade kasutamist. Tagage oma
profiköögis maksimaalne puhtus ja hügieen vaid paari sammuga.

Miks see on teie jaoks õige toode

Vali endale professionaalne elektriline kahekordne ribiline/sileda paninipress pubidele ja
valmista võileibu usaldusväärselt ja kiiresti. Paku oma klientidele kuuma ja krõbedat toodet igal
kellaajal.

Tegemist onprofessionaalse seadmega, mis sobib pidevaks tööks, on vastupidav ja
sirgjooneline, tagades vastupidavuse ja suurepärase hinna ja kvaliteedi suhte.

Vaatameie veebikataloogi kõiki toote üksikasju tehnilistest andmetest.

  

Mitat

Dimensioni esterne 570x370x210 mm

Dimensioni superficie di cottura 495x235 mm



Tietolehti

Alimentazione Elektriline

Peso 27 kg

Potenza Elettrica 3,6 kW

Voltaggio 230 V
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