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Turska: 100280020031980

Professionaalne kahekordne elektriline vdileivaplaat Ribed/Smooth
57x37x21h cm

Kuvaus

Kui otsite professionaalset seadet, mis sobib teie asutuses suupistete ja vdileibade
usaldusvéaarseks ja kiireks valmistamiseks, valige Ristoattrezzature professionaalne elektriline
topelt-ribitud/lihtne paniniruut. Kvaliteetne tddriist, mis sobib eriti hasti gastronoomiasektorile.

Ideaalne toastide, vdileibade, focaccias ja pitsade valmistamiseks igal kellaajal. Selle
vOimsus voimaldab teha korraga mitu valmistist.

Lihtsustage ja kiirendage oma toidu valmistamist, valides selle to0vahendi kérge

kvaliteedi ja vaikese jalajalje. Valige Professional Electric Double Ribbed/Smooth Griddle
pubide, kiirtoidukohtade, baaride, restoranide, hotellide ja gastronoomia jaoks.

Disain ja t66pdhimodte

Ristoattrezzature professionaalse elektrilise topeltriibulise/sileda grillplaadi disain on



minimaalne. Puhtad, tehnilised ja olulised jooned optimaalseks toiduvalmistamiseks ja vaike
jalajalg.

Pinge on 230V, elektriline véimsus 3,6 kW. Valismddtmed on 570x370x210 mm,
kipsetuspind 495x235 mm ja kaal umbes 27 kg: lihtne paigutada kuhu iganes soovite.

Valiskonstruktsioon on taielikult roostevabast terasest, klipsetuspind aga malmist.
Seestpoolt eristub see jargmiste omaduste poolest

¢ Ulemine sooniline pind
¢ sile alumine pind.

Alusel on neli kummist jalga, mis tagavad optimaalse pidamise kdikidel pindadel, kaitstes samal
ajal pliidiplaati kriimustuste eest. Garanteerib usaldusvaéarsuse ja ohutuse teie ruumile, ilma et
seejuures oleks ohverdatud stiil. Ullatage oma kliente tipptasemel jdudlusega ja valmis
vOileibadega hetk ega, valides professionaalse elektrilise kahekordse ribilise/sileda
paniniplaadi vdileivapoodidele.

Optimeerige oma roogade valmistamise aega.

Puhastamine ja hooldus

Meie seadmete puhastamine v6i hooldustédde tegemine pole kunagi varem olnud lihtsam.
Tagage oma professionaalsele elektrilisele topelt-riibulisele
vOileivataldrikule/vdileivakipsetajale pikk kasutusiga vaid méne hooldusega ja te saate
oma seadet aja jooksul alati ideaalses seisukorras nautida.

Enne mis tahes toiminguid arge unustage seadet pistikupesast vélja tbmmata ja laske plaatidel
jahtuda. Neid toiminguid on soovitatav teha iga paev ja parast iga kasutamist. Vaja on vaid
pehmet lappi ja mahedat puhastusvahendit.

Véltige seevastu agressiivsete toodete voi abrasiivsete kdsnade kasutamist. Tagage oma
profikddgis maksimaalne puhtus ja hligieen vaid paari sammuga.

Miks see on teie jaoks dige toode
Vali endale professionaalne elektriline kahekordne ribiline/sileda paninipress pubidele ja
valmista voileibu usaldusvaarselt ja kiiresti. Paku oma klientidele kuuma ja krébedat toodet igal

kellaajal.

Tegemist onprofessionaalse seadmega, mis sobib pidevaks t66ks, on vastupidav ja
sirgjooneline, tagades vastupidavuse ja suureparase hinna ja kvaliteedi suhte.

Vaatameie veebikataloogi kdiki toote Uksikasju tehnilistest andmetest.

Mitat

Dimensioni esterne 570x370x210 mm

Dimensioni superficie di cottura 495x235 mm



Tietolehti

Alimentazione Elektriline
Peso 27 kg
Potenza Elettrica 3,6 kW

Voltaggio 230V
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