Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 98410210021293

117,7x42x26,5h cm 4 gn 1/3 must counter-top kiilmkapp kumerate
klaaspindadega ja sisseehitatud mootoriga

Kuvaus

Hoidke sushi organoleptilised omadused puutumatuna ideaalse kiilmkastiga.
Ristoattrezzature pakub oma kataloogis mitmeid mudeleid, mis vastavad paljude
koogiprofessionaalide vajadustele.

Kaunis, kompaktne ja praktiline: professionaalse gastronoomia té6laua kiilmkapp
sushiktlmik on varskete toodete sailitamiseks mdeldud sisustuselement. Sobib eriti hasti
idamaiste ettevotete, restoranide, sushi-baaride, supermarketite ja kiirtoidukohtade jaoks.

Otsustage korraldada oma ruum parimal v8imalikul viisil ja pakkuda oma klientidele alati
varskeid tooteid. Avastame Uksikasjad andmelehelt.

Disain jatoimimine

Professionaalne sushibaaride kiilmkapp s ushibaaridele on toode, mis on mdeldud riisi ja



toorkalade nduetekohaseks véljapanekuks ja sailitamiseks.

Disain on oluline, nagu sobib professionaalsele td6keskkonnale, kus seadmed on mdeldud
intensiivseks kasutamiseks. Minimaalne maht ja maksimaalne praktilisus kasutamisel. Selle
kulmutusega vitriinimudeli struktuur on valmistatud mustast plastikust ja seda taiendavad
klaaspinnad koigil 4 kuljel. Klaasipaneelid on eestpoolt kumerad ja tagantpoolt libisevad.

Ristoattrezzature'i professionaalse leti kilmutatava sushi vitriini valismédtmed on
1177x420x265 mm ja see mahutab kuni 4 GN 1/3, mille kdrgus on juba kaasa arvatud 4 cm.

Toide on elektriline, vdimsusega 0,18 kW, mootor on sisseehitatud ja sisevalgustus on LED.

Digitaalse naidiku abil saate hdlpsasti seadistada todtemperatuuri vahemikus 0 °C kuni +12
°C ja jalgida seda eesmise digitaalse termostaadi abil.

Puhastamine ja hooldus

Professionaalset lauakilmutusega sushikiilmikut restoranidele on Kiire ja lihtne puhastada
ning see ei vaja hooldust. Probleemide korral vbtke Gthendust midjaga.

Hooldage oma professionaalse seadme jdudlust ja tagage oma kiilmkappi vitriini pikaealisus
vaid mOne sammuga. Lihtsalt tiihjendage vitriin toiduainetest ja salvedest, seejarel puhastage
koos:

* mitteabrasiivse kdsnaga
* neutraalse seebiga.

Sisemised Umardatud nurgad hdlbustavad seda toimingut, takistades mustuse ja toidu
kogunemist, ning automaatne sulatamine tagab p&hjaliku puhastamise ilma kasitsi sekkumiseta.

Miks see on teie jaoks dige toode

Professionaalne té6laua kiilmutatav sushi-valjapanekukapp baaridele ja idamaistele
restoranidele on seade, mida saab paigutada t66laua voi -laua peale, et tdiendada oma
toopiirkonda praktiliselt ja funktsionaalselt.

Tegemist on professionaalse seadmega, mis on mdeldud vaikestele ja keskmise suurusega
ettevOtetele. Elegantne ja rafineeritud esteetika meelitab klientide pilke ning toodete headus ja
varskus voidab nende maitse.

Lihtne kasutamine ja madal energiakulu teevad Ristoattrezzature'i vitriinkapist ideaalseks
litlaseks kdogis. Energiaklass on B ja kilmutusgaas on R290 tidpi: suure joudlusega ja
keskkonnasdbralik.

Valige meie veebikataloogist oma toitlustusettevottele ideaalne professionaalne varustus.
LOpetage ostmine Uhe kldpsuga.

Mitat



Dimensioni esterne

Dimensioni imballo

1177x420x265 mm
1237x480x375 mm

Tietolehti
Alimentazione Elektriline
Capacita vaschette 4 GN 1/3
Classe energetica B
Frequenza 50 Hz
Gas refrigerante R290
Peso 34.5 kg
Peso lordo 37 kg
Potenza Elettrica 0,18 kW
Temperatura d'esercizio 0+12°C
Voltaggio 230V
Vakiovarusteet
In dotazione 4 GN 1/3 di altezza 4 cm,

llluminazione interna a LED,
Termostato digitale.
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