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Kuvaus

2-ukseline restoranikilmik on véga oluline seade toitlustussektoris. Valige see hoolikalt,
tuginedes valdkonna professionaalide kogemustele, ja taiustage oma restorani valimust
funktsionaalsuse jailuga.

Mahukas, vastupidav ja usaldusvaarne. Meie 2-ukseline kiilmutuskapp gastronoomia jaoks
voimaldab teil hoida kdike korrastatult ja kdeparast. Tagage oma jookidele ja toidu
koostisosadele dige temperatuur.

Kilmkapp koosneb kahest isesulguvast uksest ja magnetilistest tihenditest, mida on lihtne

puhastada ja vahetada. See mahutab GN 2/1 restid parema siseruumi optimeerimiseks. Saate
taieliku ja mugava tookoha.

Disain ja t66pdhimodte



Ristoattrezzature2-ukselise kiilmkapi darmiselt professionaalne disain muudab selle
kasutamise lihtsaks. Kapil on vedruga tagastatavad uksed, millel on turvavéti.

Selle valismdotmed on 1480x830x2010 mm, sisemddtmed 1360x700x1397 mm ja sinna mahub
530x650 mm suurune vore. Selle mahutavus on muljetavaldav 1300 liitrit, et mahutada jooke
ja toitu.

Konstruktsioon on taielikult valmistatud roostevabast terasest: vastupidav materjal, mis
tagab higieeni ning lihtsa puhastamise ja desinfitseerimise.

Kapi kiilmutamine toimub integreeritud monoblokk-kilmutusseadme abil, mis on paigaldatud
tagakdljele ja millel on isoleeritud kiljed, sagedus 50 Hz ja pinge 230 V.

Kirjutuspaneelil on digitaalne naidik, mille abil saab hdlpsasti seadistada to6temperatuuri
vahemikus - 2°C/ + 8°C ja reguleerida seda Dixelli elektroonilise kontrolleri abil.

Sees olev LED-valgustus mitte ainult ei tdsta esile tooteid, vaid lihtsustab operaatoril ka vajaliku
toote leidmist ja kiirendab t66d.

Jahutusgaasina kasutatakse R290a kiilmutusgaasi: 100% looduslik, 100% 6koloogiline.

Automaatne sulatamine elektritakistuse abil ja sulatamistemperatuuri automaatne reguleerimine
tagavad suureparase to6vdime pikema aja jooksul.

Vastupidavus ja professionaalsus

Parim valik oma kd6gi sisustuse tdgiendamiseks on loota kvaliteetsetele toodetele. Peate
valima tooted, mis on uuenduslikud, ohutud, kindlad ja eelkdige nBuetele vastavad.
Professionaalsete seadmete valimine on kohustuslik igalthele, kes to6tab toitlustussektoris.

Restoranidele mdeldud2-ukseline killmkapp on mdéeldud selleks, et tagada paevast paeva
kdrge joudlus erinevates sektorites: take-away gastronoomia, kiirtoit, baarid, restoranid,
voileivapoed, pubid ja pizzeriad.

Usaldage tugevat ja professionaalset toodet ja kasutage seda, kuidas soovite, millal soovite,
millal soovite.

Miks see on teie jaoks dige toode

Professionaalsed kilmkapid té6tavad igal nddalapaeval, 24 tundi 66paevas. Seetdttu on vaja
valida seadmed, mis on energiatarbimise poolest tdhusad ja aitavad samal ajal kaitsta
keskkonda.

Meie 2-ukseline kilmkapp on kvaliteedi garantii ja iUhendab need kaks elementi. Selle
ostmisega saate tagada maksimaalse t6hususe ja funktsionaalsuse.

Meie kapp kasutab 100% 6koloogilist ja looduslikku allikat: kiilmutusgaasi R290a. Sellega
tagate madalad kulud ja keskkonnahoiu. Lisaks sellele teevad energiatdhus mootor ja
suurepdrane hinna ja kvaliteedi suhe meie kapi kohustuslikuks.

Lugegetiksikasju andmelehelt ja valige ideaalne lisavarustus.



Mitat

Dimensioni esterne 1480x830x2010 mm
Dimensioni imballo 1505x855x2080 mm
Dimensioni interne 1360x632x1397 mm
Spessore coibentazione 60 mm

Tietolehti

Alimentazione
Capacita
Capacita netta
Classe energetica
Frequenza

Gas refrigerante
Materiale

Peso lordo

Peso netto
Potenza Elettrica
Refrigerazione

Sbrinamento

Temperatura ambiente massima

Temperatura d'esercizio

Termostato

Voltaggio

Vakiovarusteet

In dotazione

Elektriline
1400 Lt
1300 Lt

D

50 Hz

R290
roostevaba teras
189 kg

164 kg
0,508 kW
ventileeritud
automaatne
38 °C
0+8°C
elektriline

220V, 240V

6 griglie GN 2/1 e 6 coppie di guide
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