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Frytop professional roostevabast terasest gaasiribaga frittop + kamber

Kuvaus

Gaasipannu Rigato Acciaio Dolce + Vano. Roostevabast terasest konstruktsioon. Termokindlast
plastikust nupud. Kiire temperatuuritdus ja soojapidavus tanu suure tbhususega stabiliseeritud
leegiga pdletile, mis sobib téotamiseks kérgetel temperatuuridel. Siitamine sddemepaagiga,
elektrivarustus 230 V 1 faas + neutraal. Paksust leebeterasest keeduplaat imardatud servadega
ja keevitatud pritsmekate lihtsaks puhastamiseks. Kalduva plaadiga, mis on suunatud rasva
aravooluaugule, mis on tihendatud kipsetuspinna all asuva mahutiga. Standardselt varustatud
rasva aravoolusahtliga. Kaks séltumatut toiduvalmistamise tsooni, mélemal on temperatuuri
reguleerimine. Ribitud plaat. Varustatud ohutusgaasikraaniga, mis vdimaldab reguleerida leeki
maksimaalsest kuni minimaalsele tasemele ja vdimaldab frittopilti kuni 300°C. Ohutus on tagatud
termopaari abil, mida pdleti leek hoiab aktiivsena. Reguleeritava kdrgusega roostevabast terasest
jalad.



Mitat

Dimensioni esterne

Tietolehti

Alimentazione
Peso
Potenza Gas

Volume

400x700x850 mm

Gaas
44 kg
6 kW
0.43 m3
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