Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Turska: 8674

Topelt voileivaplaat Rigata / Rigata 570x370x210 h mm 3.6 Kw

Kuvaus

Kui kavatsete osta professionaalse seadme, mis aitab teil kirendada rdstsaia ja voileibade
kipsetusaega, valige Ristoattrezzature'i topelt soonega vdileivaplaat.

See on kddgis hadavajalik tooriist, mille kasutamine on eriti ndidustatud sellistes tegevustes
nagu vodileivapoed, piadineriad, pizzeriad, kiirtoidupunktid ja palju muud.

Kompaktsus, mitmekllgsus, usaldusvaarsus, kvaliteet ja ohutus. Avastage koos meiega
kdik tehnilised omadused.

Disain ja toO0pdhimote
Nii esteetilisest kui ka funktsionaalsest vaatepunktist on vdileivapoodidele mdeldud
topeltriibuline vdileivaplaat kompaktne ja vaga puhaste joontega. P8hielemendid endast

lugupidavas profikddgis.

Eriti selle mudeli puhul on topeltvdileivaplaat ribiline ja selle m&dtmed on 570x370x210 mm. Ka



kupsetuspind on suur, olles kill ihekordne, kuid jagatud 2 iseseisvaks kuumutustsooniks. Ohutu
ja lihtne kasutada.

Materjalide valikul on p6&6ratud suurt tahelepanu:

¢ Roostevabast terasest valiskonstruktsioon;
e toiduks kasutatav malm toiduvalmistamispinna jaoks.

Méolemat materjali kasutatakse vastavalt kehtivatele hiigieeninbuetele. Konstruktsiooni tdiendavad
kaks praktilist atermilisest materjalist kéepidet, mis vBimaldavad lihtsat ja ohutut avamist ja
sulgemist, ning neli kummist jalga, mis on paigutatud pohja.

Andkeiseloomulikku soonikuvormi mis tahes tiupi leivale ja katsetage isegi kreppide ja
tacode klipsetamist, reguleerides temperatuuri tanu praktilistele nuppudele esikiiljel. Selle
professionaalse masina toide on elektriline: véimsus on 3,6 kW ja pinge 230 V.

Proovige kahekordse soonega vdileivaplaati igas gastronoomia valdkonnas ja tagage luhikese
ajaga korge joudlus.

Puhastamine ja hooldus

Professionaalse seadme maksimaalse tdhususe tagamiseks on soovitatav pidev puhastamine
jaregulaarne hooldus.

Topelt sooniline vdileivataldrik Kiirtoitude valmistamiseks on mdeldud lihtsaks puhastamiseks
ja rasvajadkide eemaldamiseks, et tagada koogis alati maksimaalne htigieen. Tuleb jargida vaid
paari sammu.

Eemaldagepistik pistikupesast, et ohutult jatkata, peske taldrikuid kindlasti, kui need on
jahtunud, ja kasutage alati pehmet kasna ja mahedat puhastusvahendit.

Nii ei kriimustata sise- ja valispinda ning saavutate aja jooksul tipptaseme. Rikke korral vdtke
thendust muudjaga.

Miks see on teie jaoks dige toode

Miks peaksite valima Ristoattrezzature kahekordse soonega paniniplaadi? Et teie koogis oleks
tdhus ja kauakestev professionaalne seade.

Optimeerida ruumi ja aega véileibade valmistamisel ideaalse té6vahendiga. Teil on vdimalik
teostada kahte erinevat kiipsetamisprotsessi samaaegselt ja sdltumatult.

Suurepérased materjalid, kompaktne disain, vaike jalaruum ja suur joudlus teevad sellest
ideaalse professionaalse téévahendi.

Tutvuge tehniliste andmetega, et rohkem teada saada ja sooritage oma ostu mugavalt kodus.

Mitat



Dimensioni esterne

Dimensioni superficie di cottura

Tietolehti

Alimentazione
Peso
Potenza Elettrica

Voltaggio

570x370x210 mm
495%x235 mm

Elektriline
27 kg

3,6 kW
230V
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