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Turska: 8604

Fry Top gaasigrill kapil, ribiplaat S/90 800 x 900 x 940 h mm

Kuvaus

Ristoattrezzature S/90 Gas Fry Top Griddle on soonitud plaadikapil ideaalne professionaalne
seade: usaldusvaarne, vastupidav ja mitmekilgne. Seda iseloomustab suur véimsus ja
kompaktsed mddtmed, mis vastavad kaasaegse toitlustuse vajadustele. Vaga populaarne
restoranides, pubides, vdileivapoodides, sé0klates vai kiirtoidukohtades.

Valige Fry Top gaasigrill S/90 ribiplaadikapil, et kiipsetada otse kuumale plaadile asetatavaid
toiduaineid, nagu praad, hamburgerid, kala vdi kbdgiviljad, ja tagada kvaliteetne jdudlus.

Taiendage oma téopinda praktiliselt ja funktsionaalselt: optimeerige tédaega ja -ruumi
ideaalse td0vahendiga. Valige endale sobiv toode veebikataloogist.

Disain ja funktsioon

Ristoattrezzature S/90 gaasigrilli kiipsetusplaadil ribiplaadikapil on tehniline ja oluline disain
ning lihtne ja intuitiivne kasutamine.



Konstruktsiooni valismddtmed on 800x900x940 h mm ja see on vastupidavast roostevabast
terasest, mis tagab vastupidavuse ja maksimaalse higieeni. Ribitud pinnaplaadid on 16 mm
paksused ja kolmel kiljel on pritsmekate, mis vBimaldab ohutut toiduvalmistamist.

Grill t6otab gaasiga (voimsus 9,7 kW) koos piezo-stititamisega; pilootsttitamine toimub
elektrilhenduseta valjalaskeslsteemi kaudu. Gaasireguleerimisnupu abil saab ka leeki
reguleerida ja grilli valja lulitada.

On kaks sdltumatut toiduvalmistamise tsooni, mida mélemat reguleerib oma termostaat.
Praepealne on paigutatud praktilisele 2 uksega kapile, mis on ideaalne kohtade valmistamiseks
vajalike toiduainete hoiustamiseks ja valmistamisaja kiirendamiseks.

Véaljavdetavad salved rasvajadkide kogumiseks on paigutatud praeplaadi alla ning 4
roostevabast terasest jalga on paigaldatud alusele ja reguleeritava kdrgusega.

Proovige seda oma kddgis, olgu see siis vaike v8i suur, ja valige restoranidele ja
kiirtoidukohtadele mdeldud ribiplaadikapil S/90 gaasipraadiga, et optimeerida oma roogade
valmistamise aega. Lihtne paigutada, praktiline liigutada ja lihtne puhastada.

Puhastamine ja hooldus

S/90 gaasilise Fry Top Griddle'i ribilise plaadikapil on lihtne puhastada ja seda on soovitatav
teha iga paev ja péarast iga kasutamist, kui plaadid on jahtunud.

Selle professionaalse seadme puhastamine on lihtne: alustage toidujaagi eemaldamisega
praeplaadilt tolmulabidaga, seejarel jatkake niiske lapiga ja maheda pesuvahendiga. Valtige
abrasiivsete kdsnade kasutamist, et mitte eemaldada kroomi voi riskida restiplaadi
kriimustamisega.

Eemaldatavaid rasva kogumiseks moéeldud salve, millega on varustatud restorani S/90 Gaasigrill
soonega plaadil, tuleb sageli ja pdhjalikult puhastada. Tagage oma profikddgis maksimaalne
puhtus ja huigieen vaid paari sammuga.

Miks see on teie jaoks dige toode

Ristoattrezzature's Fry Top gaasigrill soonitud plaadil kapis S/90 on ideaalne valik k6ogis.
Professionaalne seade: usaldusvaarne, tugev, turvaline ja vastupidav ning hea hinna ja
kvaliteedi suhtega. Sirvige veebikataloogi ja valige olemasolevad valikud.

Mitat

Dimensioni esterne 800x900x940 mm
Spessore piano 16 mm
Tietolehti

Peso 138 kg



Potenza Gas 9,7 kW
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