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Professionaalne planetaarsegisti 7 liitri mahutavusega

Kuvaus

Ristoattrezzature professionaalne 7-liitrine planetaarsegisti on kohustuslik seade, eriti
kondiitritoodete valmistamisel. Saadaval on erinevaid mudeleid: koostage oma t6dala , valides
mudel, mis vastab kfige paremini teie professionaalsetele vajadustele.

Eelkdige Ristoattrezzature'i 7-liitrine planetaarsegisti sobib ideaalselt véaikestele ja keskmise
suurusega ettevotetele. Seda soovitatakse eelkdige kasutada pagaritddkodades,
kondiitritookodades ja restoranides, kus on vaja kiirendada taina valmistamise aega.
Valage, segage ja segage Oige tarvikuga.

Disain ja toO0pdhimote

7-liitrist professionaalset planetaarsegistit kondiitritbokodadele iseloomustab kompaktne ja

elegantne valimus ning puhtad jooned. Valurauast raam ja kriimustuskindel valge viimistlus
muudavad selle nii vastupidavaks kui ka atraktiivseks.



Vaike jalajalg ja suur tBhusus kddgis selle professionaalse seadme puhul, mille mddtmed on
240x370x420 mm ja kaal 13,3 kg.

Kogumahutavus on 7 liitrit, samas kui jahu mahutavus on 0,75 kg. Kasutamine on lihtne ja
intuitiivne: saate kbike ohutult hallata, kui paésete ligi kiilgmise nupu abil. Toide on elektriline:

0,5 kW vdimsus ja 230 V pinge.

Valige Ristoattrezzature planetaarsegisti, et téddelda Kiiresti ja lihtsalt oma tainast, nii magusat
kui ka soolast. Vahetage holpsasti kolme kaasasolevat tarvikut:

¢ Traatviskel: kergemate tainaste jaoks.
e Lame vispel: keskmise suurusega tainaste segamiseks
* Spiraalkonks: tahkete tainaste segamiseks.

Ristoattrezzature'i 7-liitrine professionaalne planetaarsegisti on ideaalne tooriist igale
gastronoomia valdkonnale.

Puhastamine ja hooldus
Professionaalne 7-liitrine planetaarsegisti pagaritookodadele on valmistatud vastavalt
kérgeimatele ohutusnduetele ja kehtivatele eeskirjadele. Kvaliteetsed materjalid tagavad

kdogis maksimaalse hligieeni.

Hoolitsege oma professionaalse seadme eest vaid paari sammuga ja tagage, et teie seadmed
pusivad kauem uuena. Kdik, mida vajate, on pehme lapp ja mahe pesuvahend.

Veenduge, ettbdtate ohutult, nii et esimese sammuna eemaldage pistikupesa vooluvorgust,
seejarel tdmmake sees olev vann valja ja peske jooksva veega.

Sugavamaks puhastamiseks lisage paar tilka pesuvahendit ilma h68rumata, et valtida pinna
kahjustamist v&i kriimustamist.

Laske sellel korralikult kuivada ja pange see jargmisel kasutuskorral uuesti vooluvorku.

Miks see on teie jaoks Oige toode

Professionaalne 7-liitrine planetaarsegisti pizzeriadele on ideaalne seade vaikestele ja
keskmise suurusega ettevotetele.

Valige Oige vastavalt oma professionaalsetele vajadustele.

Just see mudel on tdesti kasulik igasuguse taina valmistamiseks. Arge loobuge meie toodete
kvaliteedist.

Paigaldage planeedisegisti kuhu iganes oma to6ruumis soovite ja tdiendage oma té6kohta
kiiresti ja funktsionaalselt.

Ristoattrezzature professionaalne 7-liitrine planetaarsegisti on usaldusvaarne, mitmekulgne ja
turvaline. Neid omadusi tdiendavad kvaliteetsed materjalid, mis tagavad maksimaalse
joudluse ja madala energiatarbimise, et hoida teie energiaarveid madalal.

Avastage saadaval olevad vdimalused meie veebisaidil ja tutvuge kdigi Uksikasjadega
tehniliste andmete lehel.



Mitat

Dimensioni esterne 240x370x420 mm
Tietolehti

Alimentazione Elektriline
Capacita 7Lt

Capacita di farina 0.75 kg
Frequenza 50 Hz

Peso 13.3 kg

Potenza Elettrica 0,5 kW

Voltaggio 230V

Vakiovarusteet

In dotazione Frusta a filo, frusta piatta, gancio a
spirale e vasca
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