
  
  

Turska: 8283

Energiatõhus roostevabast terasest külmutuslaud 3 ust -2 +8 °C
1795x600x850 h mm

  

Kuvaus

Ristoattrezzature'i 3-ukseline külmutuslaud on kompaktne, vastupidav ja mitmekülgne.
Sobib ideaalselt teie professionaalse köögi sisustamiseks: koht, kus nõuetekohane toiduainete
säilitamine on hädavajalik.

Valige oma restorani interjööri täiendamiseks meie 3-ukseline külmutuslaud restoranidele ja
lisage oma töökohale mugavust ja praktilisust.

Usaldage Ristoattrezzature'i kogemust ja professionaalsust ning te saate garanteerida oma lauale
värsked tooted, säilitades samal ajal nende kvaliteedi ja organoleptilised omadused.

Sobibideaalselt kondiitrilaboritele, pagaritöökodadele, pizzeritele, restoranidele,
lihapoodidele, hotellidele ja kõigile neile ettevõtetele, kes peavad oma toiduaineid hoidma
madalal temperatuuril.



Disain ja tööpõhimõte

Meie 3-ukseline külmutuslaud restoranidele koosneb töölauast, praktilisest pritsmeplaadist, 3
uksest, mis hoiavad külmkappe, paremal asuvast sisseehitatud mootorist ja reguleeritavatest
jalgadest.

Disain on puhas ja oluline, nagu sobib professionaalsele köögile, kus püsiv töörütm ja kulumine
on päevakorras. Valige selle 3 ukselise restorani külmutuslaua kompaktsus ja mahutavus ning
kvaliteet on teile garanteeritud. Suurt tähelepanu on pööratud materjalide valikule.

- Roostevabast terasest raam: vastupidav ja kergesti puhastatav.

- Reguleeritavad jalad: täiuslikuks joondamiseks.

- Suurema paksusega uksed ja sisemine liistus: paremaks soojusisolatsiooniks.

- Isesulguvad uksed: energiakulu vältimiseks.

Meie laua mõõtmedon 1795x600x850 h mm, isolatsiooni paksus 60 mm mõlemal küljel ja 
mahutavus vähemalt 250 liitrit.

Külmutus kasutab ventilatsiooniga jahutussüsteemi ja töötemperatuuri saab tänu Dixelli
tehnoloogiat kasutavale digitaalsele termostaadile hõlpsasti reguleerida vahemikus -2° C kuni
+8° C.

Lõpuks võimaldab Embraco troopikakompressor + 43°C, et meie restorani külmutuslaud
toimiks korralikult ka niiskuse (kuni 60%) korral.

Valige Ristoattrezzature kvaliteet ja garanteerige alati kõrge jõudlus köögis.

3-ukseline külmutuslaud: puhastamine ja hooldus

Seadme täieliku tõhususe säilitamine on parim viis tagada aja jooksul kõrge kvaliteet ja
täiuslik energiatõhusus. Hooldus suurendab võimalust säästa raha otseses seoses
tarbimisega.

Valige mõnda meie kataloogi praktilist lahendust ja hoolitsege korralikult oma professionaalse
seadme eest.

Meie soovitus kõigile restoraniomanikele on keskenduda uuendustele ning teostada pidevat ja
hoolikat puhastamist ja hooldust.

Ümarad servad, vahetatavad tihendid ja roostevaba teras hõlbustavad seda.

Jõuate igasse nurka ja kontrollige perioodiliselt iga osa. Üheosaline mootorisüsteem hõlbustab
sellist hooldust, et vältida lisakulusid.

Miks see on teie jaoks õige toode

Valides Ristoattrezzature'i 3-ukselise külmutuslaua, tähendab see, et te usaldate toote, mis
pakub järgmist

mugavus



mitmekülgsus
vastupidavus
mahutavus
keskkonnasäästlikkus.

Tegelikult on meie külmutuslaud projekteeritud keskkonda ja energiasäästu silmas pidades ning
varustatud R290 külmaainegaasiga: 100% looduslik.

Tutvugelähemalt toote andmelehega ja valige teile sobivadvalikud: 4-rattaline komplekt,
plastkattega restid ja liugurpaarid.

  

Mitat

Dimensioni esterne 1795x600x850 mm

Dimensioni griglie 330x455 mm

Dimensioni interne 1257x470x580 mm

Spessore coibentazione 60 mm

Tietolehti

Capacità 250 Lt

Classe energetica B

Compressore embraco em2x3121u

Consumo elettrico 2.34 Kw/24h

Frequenza 50 Hz

Gas refrigerante R290

Peso 115 kg

Potenza Elettrica 0,4 kW

Refrigerazione ventileeritud

Sbrinamento õhu sulatamine

Temperatura ambiente massima 43 °C

Temperatura d'esercizio -2 +8 °C

Termostato dixell/carel

Voltaggio 230 V

Vakiovarusteet

In dotazione 1 Griglia per porta
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