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Professionaalne elektriline frittdr 6 liitrit Ghe basseiniga roostevabast
terasest Pubidele Baaridele Restoranidele To6laudadele

Kuvaus

Professionaalne elektriline roostevabast terasest Uhekausiline fritttr 6 liitrit Pubidele
Baaridele Restoranidele on mdeldud professionaalseks kasutamiseks gastronoomia- ja
kondiitritbostuses, kus toote kvaliteet on esmatahtis.

Praadimine on Uks populaarsemaid toiduvalmistamismeetodeid kddgis ja allub peaaegu pidevale
toole. Vastupidavus ja vastupidavus on kaks omadust, mis peavad olema professionaalsel
praepannil. See tihekausiline fritlilir garanteerib teile alati parima praadimistulemuse ka suurtes
kogustes.

Disain ja t66pohimdte

6-liitrine 1-kilbiline frittiir on taielikult valmistatud kvaliteetsest roostevabast terasest, disain on
vaga professionaalne ja vastab tb6stusstandarditele.



Korvi méotmed on 180x225x120 mm, valismdodtmed 275x435x312 mm, mis teeb mahuti
suuruseks 235x280x150 mm. Oli kogumahutavus on 4 liitrit.

Kompaktne kuju vdimaldab hdlpsat paigutamist ja kuumakindla nupuga klappkaas tagab hdlpsa
juurdepaasu paagile.

Kaks pilu servades vbimaldavad seadmega kaasas oleva korvi kdepidemel véljuda, valtides
pritsmete tekkimist. Korv on taielikult roostevabast terasest, millel on tahtlikult lukustatav
kaepide.

Ulalt leiame praktilised juhtimisseadmed ees:

e Temperatuuri reguleerimise nupp;
* roheline toite margutuli ( POWER);
e Punane kuumutamise margutuli (HEAT);

Praktilised torukujulised toed v8imaldavad korvi konksutamist tiihjendamise ajal. Alus on
varustatud kummist jalgadega, mis tagavad maksimaalse stabiilsuse todpinnal. Uhe kausiga
baarfriteerijal on 2,5 kW kitteelement, mis vbimaldab &li kiiresti kdrgel temperatuuril
kuumutada. To6temperatuur vdib ulatuda vahemikku +60 +240 °C. Ristoattrezzature on
varustanud oma fritlilirid ka termostaadiga, mis suudab temperatuuri reguleerida ning hoida
seda konstantselt ja stabiilselt tdisautomaatselt. Samuti on see varustatud
ohutustermostaadiga.

Puhastamine ja hooldus

Roostevaba teras on hiigieeni ja vastupidavuse garantii. P8hjaliku hoolduse ja pideva
puhastamise abil saate rooste tekkimist edasi liikata vdi isegi valistada.

Frittdr on tegelikult Uks kdige sagedamini kasutatavaid seadmeid kodgis ja Uks neist, kuhu
koguneb kdige rohkem mustust. Seepéarast on vaja parast iga kasutuskorda eemaldada
toidujaagid ja kasutatud 0li.

Kdigepealt tuleb enne 8li eemaldamist vooluvdrgust vélja lilitada ja lasta frittdril jahtuda. Seejarel
eemaldage korv ja kastke see vee ja rasvainete lahusesse: mustus ja kinnikasvamised
pehmenevad ja nende eemaldamiseks piisab plastmassist harjast. Loputage.

Vanni sisenurgad on Umardatud, et seda saaks pdhjalikult puhastada.

Miks see on teie jaoks dige toode

Ristoattrezzature fritiiiirides on suureparaselt ihendatud kvaliteet, tdhusus ja madal hind,
mis on ideaalsed omadused gastronoomia- ja kondiitritdostuses. Selle vaikesed mddtmed
vOimaldavad taiuslikku kasutamist vaikestes gastronoomias, baarides ja tdt6kodades. Selle
kérge joudlus tagab, et praetud toit on alati krébe ja lihikese aja jooksul kdrgeima temperatuurini
kupsetatud.

Frititr mitakse taielikult varustatud:
e Paak
e Korv

e Kaane

Sirvige meie veebikataloogi ja tdiendage oma professionaalset kodki.



Mitat

Dimensioni cesto 180x225x120 mm
Dimensioni esterne 275x435x312 mm
Dimensioni vasca 235x280x150 mm
Tietolehti

Alimentazione Elektriline
Capacita olio 4Lt

Capacita vasca 6 Lt

Peso 4.2 kg

Potenza Elettrica 2,5 kW
Temperatura d'esercizio +60 +240 °C
Voltaggio 230V

Vakiovarusteet

In dotazione 1 cesto
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