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Turska: 6916

Professionaalne elektriline frititr 16 liitrit Uhe basseiniga roostevabast
terasest pubidele baaridele restoranidele t66laudadele - 380 Volt

e MU P L
* = =
e
' )

Kuvaus

Vbdimas, vastupidav ja ohutu. Ristoattrezzature professionaalne praadimasin on the
kausiga koos korviga. Koos kaanega on see professionaalne kdogitehnika ideaalne tooriist
restoranidele ja pubidele.

Uhe kausiga fritiitirid koos aravoolukraaniga on tanu kdrgekvaliteedilistele materjalidele ja
hoolikale konstruktsioonile mdeldud intensiivseks kasutamiseks. Praadimine on tks
populaarsemaid toiduvalmistamismeetodeid, seega on see toode loodud nii, et pakkuda
suurepdrast joudlust ka suurte koguste puhul.

Ostke seda oma restorani ja pubi jaoks ka koos teiste praadimismasinatega. Avastage need
kataloogist.

Disain ja t66pdhimodte



16-liitrine restoranifritiiri 1-kannuline fritidr on taielikult valmistatud kvaliteetsest
roostevabast terasest. See uskumatu materjal tagab

¢ vastupidavuse,
¢ lihtsa puhastamise,
e vastupidavus.

Kaane ka&epide ja korvi kéepide on valmistatud kuumakindlast plastikust ning kujundatud
ergonoomilise kujuga ja tagab kindla haarde. Esikiiljel olevad juhtimisseadmed vdimaldavad
masinat pidevalt ja ohutult juhtida: ON/OFF luliti, kuumutusnaidikud ja temperatuuri reguleerimise
nupp on paigutatud kdrvuti.

Kujundus on sirgjooneline ja oluline, iima raskesti puhastatavate I6hedeta. Umardatud serv ees
muudab selle kasutamise lihtsaks. Uhe kausiga restoranifritiitiril on 6 kW kiitteelement ja
mitte vahem kui 380 V pinge - tehnilised Uksikasjad, mis vBimaldavad 6li kiiresti kuumutada
kérgeimale temperatuurile. To6temperatuur on +60 +240 °C ja tédnu reguleeritavale
termostaadile pusib astmestik automaatselt stabiilsena.

Trumli md6tmed on 245x230x120 mm, valiselt on masina mdédtmed 340x540x390 mm, mahuti
suurus on 310x260x200 mm. Viimane mahutab kuni 12 liitrit 6li.

Puhastamine ja hooldus

Roostevaba teras vbimaldab rooste tekkimistkontrolli all hoida vdi isegi vélistada, eriti kui
hooldustéid tehakse jarjepidevalt ja puhastamine on regulaarne.

Tuhjenduskraan vdimaldab mahutit kiiresti ja lihtsalt tiihjendada, samas kui 6lipaagil on
Umardatud sisenurgad. Need omadused lihtsustavad toidu- ja Glijaakide eemaldamist
professionaalse praepanni seest.

Terast tuleb puhastada ainult pehme lapiga, vee ja maheda pesuvahendiga. Sddvitavad
tooted vdivad pinda pddrdumatult kahjustada.

Miks see on teie jaoks dige toode
Uhekambrilised frittiiirid on suureparane naide kvaliteedi, tdhususe ja madala hinna
ideaalsest kombinatsioonist, mis on optimaalne igale gastronoomia ja kondiitritbdstusega

tegelevale ettevottele.

Kasutamise ja puhastamise lihtsus ning vbimalus saada masin koos kdigi lisavarustustega,
kaane ja korviga, muudavad selle seadme ostmise eriti soodsaks.

Tanu oma 16-liitrisele mahutavusele sobib see tihekaussiline fritiiir ideaalselt keskmise
suurusega kdokidesse.

Mitat

Dimensioni cesto 245x230x120 mm

Dimensioni esterne 340x540x390 mm



Dimensioni vasca

Tietolehti

Alimentazione

Capacita olio

Capacita vasca

Peso

Potenza Elettrica
Temperatura d'esercizio

Voltaggio

Vakiovarusteet

In dotazione

310x260x200 mm

Elektriline
12 Lt

16 Lt

11 kg

6 kW

+60 +240 °C
400 V

1 cesto
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