Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Tursk: 9034003019011

Unger lihamylly FM line kolmivaiheinen suu @ 120 mm jauhatusyksikko
ruostumatonta terasta

Kirjeldus

Keski-Euroopan keittio on maailmankuulu hienojen lihamakkaroiden valmistuksesta.
Jauhelihakoneella voidaan sulattaa késitelty liha homogeeniseksi seokseksi. Jauhelihasarjalla,
johon asennetaan kaksiteraiset veitset ja sarja levyja, joissa on eri reiat. Siind on myos
ruostumattomasta teraksesta valmistettu kotelo ja paivitetty tuuletettu moottori, jossa on lampo.
Laitteen menestys on huomattu erityisesti Saksassa, Itavallassa, Unkarissa, Vengjalla, Puolassa,
Sveitsissa, Ranskassa ja muissa maissa. Tuotteessa on 2 levyd 0 mm ja 6 mm rei'illa + 1 veitsi ja
lampd6suoja.

M6o6tmed

Diametro Bocca 120 mm



Diametro bocca d'entrata 52 mm

Diametro bocca d'uscita 70 mm
Dimensioni imballo 300x480x520 mm
Andmed

Alimentazione Sahkoinen
Frequenza 50 Hz

Materiale gruppo macinazione ruostumaton teras
Peso 24 kg

Potenza Elettrica 1,1 kW

Voltaggio 230V, 400 V
Standardvarustus

In dotazione 2 piastre con foroda 0 mme 6 mm +

1 coltello e protezione termica.
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