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6-flammiger Gasherd mit Gasbackofen S/90 120x90 cm

Beschreibung

Der S/90 120x90 cm 6-Flammen-Gasherd mit Backofen ist das, was Sie brauchen, um in jedem
Restaurant zu kochen. Er integriert Herd und Backofen in einer einzigen Kiicheneinheit und
erma@glicht so ein mehrfaches Kochen zur Optimierung der Servierzeiten.

Eigenschaften 6-Flammen-Gasherd mit Gasbackofen S/90 120x90
cm

Der obere Teil dieser Profikiiche beherbergt sechs Brenner auf einer geformten Platte, die leicht
zu reinigen ist und eine konzentrierte Verteilung der Warme auf die einzelnen Feuerstellen

ermdglicht.

Alle Feuerstellen sind mit einem oberen Gitter ausgestattet, das Pfannen und Topfe vor dem
Kontakt mit dem Stahl schitzt und die Kochflache langer sauber halt.

Jeder Flamme ist einer der Drehkndpfe zur Regelung der Feuer- und Kochtemperatur



zugeordnet. Im unteren Teil des professionellen 6-Flammen-Kochers befindet sich der statische
Gasbackofen mit einem speziellen Drehknopf fir die Einstellung der Temperatur von 120°C bis
330°C.

Dieses 6-Flammen-Herdmodell wird mit Gas betrieben und hat eine Leistung von 5,5 (x3) + 4,5

(x3) kW. Der Backofen hat eine Leistung von 6 kW und bietet Platz fur Backbleche GN 2/1. Die
gesamte Struktur ist aus rostfreiem Stahl gefertigt.

Reinigung 6-flammiger Gasherd mit Gasbackofen S/90 120x90 cm

Die Kochflache ist speziell geformt, um eine griindliche Reinigung mit einem nicht scheuernden
Schwamm und einem milden Kiichenreinigungsmittel zu ermdglichen.

Das gleiche Zubehoér kann auch fiir die Reinigung des Backofens verwendet werden.

Abmessungen
Dimensioni esterne 1200x900x970 mm
Datenblatt
Peso 200 kg
Potenza Bruciatori 5,5 (x3) + 4,5 (x3) kW
Potenza Forno 6 kW

Potenza Gas 35,5 kW
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