Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Kabeljau: 42300914

Kuhlzelle Hohe 2540 mm Preis ohne Motor 1140x1540x2540h mm

Beschreibung

Brotschneidemaschinen

Brotschneidemaschinen sind automatische und halbautomatische Maschinen, die mit einem
scharfen Schneidemesser ausgestattet sind. Sie erzeugen gleichmafig dicke Brotscheiben auf
unterschiedlichen Mengen an verfligbarem Brot, mit regelméRigen und prazisen Schnitten.

Sowohl die Scheibendicke als auch die Schnittgeschwindigkeit kdnnen an den
Schneidemaschinen eingestellt werden. Der Schnitt wird einfach vor Beginn des Schnittes
programmiert, und das Brot wird automatisch geschnitten, ohne dass der Bediener eingreifen
muss.

Geschwindigkeit und Menge der Scheiben hangen vom gewéahlten Modell ab. In der Regel kann
eine Schneidemaschine mehr als 16.000 Scheiben pro Stunde schneiden. Aus diesem Grund
sind Brotschneidemaschinen in Supermarkten, die frisches Brot verkaufen, und in Béckereien
unverzichtbar.



Wartung von Brotschneidemaschinen

Das Krumelfach ermdglicht es Ihnen, tUberschissige Krimel zu entfernen und zu verhindern,
dass sie in der Kiiche verstreut werden oder im Gerat verbleiben.

Brotschneidemaschinen auf Ristoattrezzature

Alle Brotschneidemaschinen in unserem Katalog haben das CE-Zeichen.

Abmessungen

Dimensioni esterne 1140x1540%x2540 mm

Spessore pareti 70 mm
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