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Edelstahltisch auf Beinen mit Bodenflache Tiefe 700 mm 1500x700 mm

Beschreibung

Der Ristoattrezzature Edelstahltisch auf Beinen mit unterer Ablage ist die ideale professionelle
Ausristung, um lhren Arbeitsbereich effizient zu vervollstandigen. Eines der ersten Werkzeuge,
die in der Kiiche ausgewahlt werden: zuverlassig, geraumig und robust.

Geeignet fur alle Bereiche des Gaststattengewerbes, konnen Sie das flir Ihre Bedurfnisse am
besten geeignete Modell fir Grof3kiichen, Konditoreien, Rotisserien, Backereien usw. wahlen.

Entscheiden Sie sich fir die Optimierung der Zubereitungszeit und des Platzes mit diesem
Tischmodell, das mit einer unteren Ablage ausgestattet ist, und schaffen Sie Platz fir Ordnung
und Effizienz. Das Regal ist auch in kleinen Kiichen ein hervorragender Verbindeter fir die
Aufbewahrung von Topfen, Geschirr oder verschiedenen Behaltern fur den taglichen Gebrauch.

Design und Funktion

Der Edelstahltisch auf Beinen mit unterer Ablage flr Restaurants ist ein unverzichtbares
Mobelstuck fur die Kuche. Der Tisch wurde entwickelt, um allen professionellen Anforderungen



gerecht zu werden, und hat ein essentielles Design mit einfachen und klaren Linien.

Ideal fir eine moderne und funktionelle Einrichtung. Die Konstruktion besteht vollstandig aus
Edelstahl AISI 304, einem Material, das fur den Einsatz in professionellen Kiichen entwickelt
wurde, wo maximale Hygiene bei der Verarbeitung von Lebensmitteln erforderlich ist.

Seine Zusammensetzung garantiert auf3erdem Robustheit und Widerstandsfahigkeit gegen
StolRe und hohe Temperaturen. Die hohe Qualitat des Produkts gewéhrleistet eine lange
Lebensdauer.

Die Struktur des Ristoattrezzature Edelstahltisches auf Beinen mit Bodenplatte besteht aus:
e Arbeitsplatte
e hohenverstellbarerBodenplatte

e 4 verstellbare FlRe.

Er kann in seine eigene Arbeitslinie geklebt werden, um ihn an Ihre Bedurfnisse anzupassen.

Reinigung und Wartung

Der Edelstahltisch auf Beinen mit Bodenplatte wird nach den Vorschriften des
Gaststattengewerbes und nach modernen Konstruktionssystemen hergestellt.

Um die Langlebigkeit Ihrer professionellen Ausristung zu gewahrleisten, ist eine standige
Reinigung und Wartung erforderlich.

Der Edelstahl AISI 304, der fur die Konstruktion aller Teile verwendet wird, gewéhrleistet eine
schnelle und einfache Reinigung sowie eine gréRRere Einfachheit bei allen
Wartungsarbeiten.

DieReinigung erfolgt taglich in nur wenigen Schritten. Ein weiches Tuch und ein mildes
Reinigungsmittel gentigen, um die Oberflache, die stdndig mit Lebensmitteln in Bertihrung
kommt, griindlich zu desinfizieren.

Durch die Entfernung aller Lebensmittelriickstande und/oder Verkrustungen wird ein hygienisches
Arbeiten gewahrleistet und eine Kontamination zwischen den Lebensmitteln ausgeschlossen.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Der Edelstahltisch auf Ful3en mit Bodenplatte fur GrofR3kiichen ist die ideale Ausrustung fur
sicheres und effizientes Arbeiten.

Der Tisch ist auch fiir eine gute Organisation unentbehrlich, da er zwei Schlisselelemente in der
Klche vereint, ndmlich die Bereitstellung des richtigen Arbeitsbereichs mit einer grof3en
Arbeitsflache und einer nitzlichen Ablageflache fir das Geschirr im unteren Bereich.

Der Tisch ist;
* Vielseitig
¢ Robust

e Zuverlassig.

Wahlen Sie die ideale GroR3e fiir Ihre Kiiche und sorgen Sie fir eine ideale Organisation in Bars,
Restaurants, Konditoreien und Pizzerien.



Konsultieren Sie unseren Online-Katalog und vervollstdndigen Sie lhren Arbeitsbereich mit den
verfligbaren Optionen. Lesen Sie das Datenblatt, um mehr Uber die Produkte zu erfahren.

Abmessungen

Dimensioni esterne 1500x700x850 mm

Datenblatt

Capacita di carico 39 kg
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