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Kabeljau: 6176

Klasse A energieeffizienter Edelstahl-Kuhltisch 2 Turen -2 +8 °C
1360x700x850 h mm

Beschreibung

Praktikabilitéat, Robustheit und Kapazitat. Der gekihlte Kihltisch fir Kond itoreien von
Ristoattrezzature ist komplett aus Edelstahl und ein unverzichtbares Element fur die
Gastronomie.

Besonders geeignet fur Laboratorien, Bars, Konditoreien, Feinkostladen, Pizzerien und
jede Art von Gastronomiebereich, ermoglicht dieses Gerét eine optimale Organisation der
Linie.

Waéhlen Sie den Kuhltisch, der am besten zu Ihren rAumlichen Gegebenheiten passt, um
einekorrekte Lagerung der Lebensmittel bei idealer Temperatur und geringem Verbrauch
zu gewahrleisten.

Wahlen Sie die verfligbaren Optionen (Roste, Auszlige, Schubladen und Rader) und passen
Sie Ihre professionelle Ausstattung an.



Design und Bedienung

DasDesign, die Auswahl der Materialien und die Liebe zum Detail machen den 2-tiirigen
Kuhltisch von Ristoattrezzature fiir Pizzerien zu einem unverzichtbaren Element in der Kiiche.
Geradliniges Aussehen und technisches Design verbinden sich, um die Funktionalitat zu
erhdhen, indem sie einen funktionellen und bequemen Arbeitsbereich bieten.

Die AuRenmalle des 2-tlirigen Kuhltisches betragen 1360x700x850 mm, die Innenmal3e
822x570x580 mm bei einem Gesamtvolumen von ca. 280 Litern.

Die Arbeitsflache des 2-tlrigen Kihltisches besteht aus rostfreiem Stahl AISI 304, wahrend die
Struktur aus rostfreiem Stahl 430 gefertigt ist. Der Tisch ist auRerdem mit 2 Flugeltiren mit
hermetischem Verschluss ausgestattet, der durch leicht abnehmbare Magnetdichtungen
gewahrleistet wird: Er bewahrt die Lebensmittel bei der richtigen Temperatur auf.

Ein digitales Display an der Vorderseite des Tisches hilft Innen, die Betriebstemperatur, die von
0° bis +8 °C reicht, standig zu Uberwachen. Das verwendete Kiihlgas ist R600A. Die
Energieklasse ist A, die Frequenz 50 Hz und die Spannung 230 V. Das Kaltesystem ist
bellftet.

Reinigung und Wartung

Garantieren Sie mit wenigen Handgriffen eine lange Lebensdauer Ihres Profigeréats. Nach jedem
Gebrauch des 2-turigen Kiuhltisches wird eine grindliche Reinigung empfohlen. Schnell und
einfach.

Mit einem weichen Tuch und einem milden Reinigungsmittel erreichen Sie mihelos jede
abgerundete Ecke im Inneren und verhindern, dass sich Speisereste und unangenehme Geriiche
in der Kiiche festsetzen.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Der 2-tlirige Kihltisch von Ristoattrezzature ist unentbehrlich fir die Optimierung von Arbeitszeit
und Platz. In der Tat ist er eine wichtige Wabhl fiir die korrekte Konservierung von Lebensmitteln
und bietet dartuber hinaus eine praktische Arbeitsflache fir die Lebensmittelverarbeitung.
Vielseitig, langlebig und energieeffizient, spart dieses Gestell mit seinen 489 kWh pro Jahr
eine betrachtliche Menge an Energie auf Ihrer Stromrechnung.

Entscheiden Sie sich fiir hohe Leistung und Einsparungen bei der Stromrechnung: Mit dem Kauf
dieses professionellen Gerats kénnen Sie Ihren Arbeitsbereich besser verwalten und ihn
optimal ausstatten. Wahlen Sie die verflugbaren Optionen und organisieren Sie lhren Innenraum
auf die bestmaogliche Weise.

Der Tischwird besonders in Konditoreien, Hotels, Pizzerien und allen Bereichen der

Gastronomie empfohlen und zeichnet sich durch ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhaltnis
aus.

Abmessungen



Dimensioni esterne
Dimensioni griglie
Dimensioni interne

Spessore coibentazione

Datenblatt

Capacita

Classe energetica
Compressore

Consumo elettrico
Frequenza

Gas refrigerante

Peso

Potenza Elettrica
Refrigerazione
Sbrinamento
Temperatura ambiente massima
Temperatura d'esercizio
Termostato

Voltaggio

Serienmalige Ausstattung

In dotazione

1360x700x850 mm
330x555 mm
822x570x580 mm

60 mm

280 Lt

A

embraco emb46clc
1.34 Kw/24h
50 Hz
R600A

95 kg

0,25 kW
belliftet
Luftabtauung
43 °C
-2+8°C
dixell/carel

230V
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