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Gas-Nudelkocher auf geschlossenem Fach 2 Becken 27+27 It S/90 80x90 cm

Beschreibung

Der Gas-Nudelkocher Ristoattrezzature mit 2 Schiisseln ist das ideale Profi-Gerét, um
verschiedene Nudelsorten schnell und optimal zu kochen. Stellen Sie lhr Menl zusammen und
garantieren Sie eine hervorragende Leistung in der Kiiche.

Wabhlen Sie die richtige Grole fur lhren Gastronomiebetrieb. Der 2-Schalen-Gasnudelkocher ist
ein besonders geeignetes Gerat fur mittlere und groRe Gastronomiebetriebe. Wéahlen Sie ihn flr
Restaurants, Kantinen und Hotels.

Vervollstandigen Sielhren Arbeitsbereich auf praktische und funktionelle Weise, indem Sie
aus den in unserem Online-Shop verfligbaren Optionen wéhlen.

Design und Funktion

Der Ristoattrezzature 2-Kessel-Gasnudelkocher hat ein kompaktes und essentielles Design. Er
lasst sich leicht an alle Raum- und Stilanforderungen anpassen.



Die AuBenmal3e betragen 800x900x970 mm, die MalRe des Tanks 300x500x180 mm mit einem
Fassungsvermdgen von 27+27 Litern. Das Gesamtgewicht betragt 82 kg.

Der Restaurant-Nudelkocher besteht aus 2 Becken und kann bis zu 3 Kérbe pro Becken
aufnehmen, um verschiedene Arten von Nudeln zu kochen. Die Kérbe sind separat erhéltlich
und missen in der Rubrik "Zubehor" gekauft werden.

Er wirdmit Gas betrieben, dessen Leistung 16 kW betragt. Die Ziindung erfolgt Uber einen
elektrischen Piezo. Die Temperatur lasst sich tiber praktische Drehknopfe an der Vorderseite
leicht einstellen.

Die @auB3ere und innere Struktur ist aus rostfreiem Stahl AlISI 304 gefertigt und garantiert
Robustheit und Sicherheit sowie eine einfache Reinigung. Der Ablasshahn befindet sich am
Boden des Schranks, im Inneren des Fachs mit Blindtliren. Die hohenverstellbaren Fiil3e,
ebenfalls aus Edelstahl, vervollstédndigen die professionelle Ausstattung.

Reinigung und Pflege

Um die Langlebigkeit Ihrer Profigerate zu gewahrleisten, ist es notwendig, sie regelméaiig zu
reinigen und zu warten. FUr den Ristoattrezzature 2-Schiussel-Gasnudelkocher wird die
Verwendung von Naturprodukten und nicht scheuernden Schwadmmen empfohlen. Wir empfehlen
aulRerdem, jedes Teil nach jedem Kochvorgang zu waschen, um eine Verunreinigung der
Lebensmittel zu vermeiden.

Achten Sie darauf, jedes Teil grindlich zu waschen und es gut trocknen zu lassen. Die innen und
aul3en abgerundeten Ecken erleichtern dies.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Der 2-Topf-Gasnudelkocher fir die Gastronomie ist so konzipiert, dass er auch bei hohen
Geschwindigkeiten hervorragende Leistungen garantiert. Beschleunigen Sie die
Zubereitungszeit Ihrer Gerichte, indem Sie sich auf das richtige Gerat fur lhren
Gastronomiebetrieb verlassen.

Es handelt sich um ein sicheres und robustes Geréat, das vor Verbrennungen schitzt, die
Temperatur konstant halt und eine lange Lebensdauer gewahrleistet, so dass sich die Kosten
amortisieren und das Preis-Leistungs-Verhaltnis stimmt.

Zuverlassigkeit, Sicherheit und ZweckmaRigkeit gehdren zu den Stéarken unseres
Nudelkochers. Gestalten Sie Ihren Arbeitsbereich komfortabel, indem Sie sich fur ein
Qualitatsgerat entscheiden. Alle Details finden Sie im Datenblatt.

Abmessungen
Dimensioni cesto 140x180x130 mm
Dimensioni esterne 800x900x970 mm

Dimensioni vasca 300x500x180 mm



Datenblatt

Capacita vasca 27+27 Lt
Peso 82 kg
Potenza Gas 16 kw
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