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Elektrische Friteuse 1 Becken auf Schrank Kapazitat 15 It mit elektronischer
Steuerung 40x70x85h cm

Beschreibung

Rahmen aus rostfreiem Stahl, Knépfe aus nicht-thermischem Material mit funktionellem
Siebdruck an der Kante. Doppelwandige Tir und stabiler Griff.

Olheizung durch Heizelemente aus rostfreiem Stahl, die in das Ol eingetaucht sind und zur
einfachen Reinigung leicht gekippt werden kénnen.

15-Liter-Tank mit elektronischer Platine mit Thermoelement der Klasse J, die eine
Temperaturregelung zwischen 100°C und 190°C ermdglicht. Sicherheitsthermostat mit
manueller Ruckstellung.

Der Schmelzzyklus gewahrleistet eine elektronische Steuerung der Olerwarmung mit
programmierten Unterbrechungen sowohl wahrend der Olerwarmungsphase als auch wahrend
der Temperaturerhaltungsphase mit Impulsen bis zu 100°, um eine Uberhitzung von Ol und
Maschine zu vermeiden. Die Verwendung eines solchen Systems im Normalbetrieb gewéhrleistet
eine korrekte Steuerung der Oltemperatur und vermeidet gefahrliche thermische Belastungen.



Edelstahltank und -wanne mit abgerundeten Kanten, die zur Ablassdéffnung hin abfallen,
verbunden mit einer Edelstahlwanne zum Auffangen des Ols.

Geformte Arbeitsplatte und Wanne fir eine einfache Reinigung. Front-, Seiten- und
Ruckwandverkleidung aus Edelstahl.

Behalter und Filter aus Edelstahl im Lieferumfang enthalten. Kérbe und Behélterabdeckungen
aus Edelstahl werden mitgeliefert.

Lasergeschnittene Oberseite, um zu gewahrleisten, dass die Oberseiten von Kopf bis Ful3
zusammenpassen und miteinander verbunden sind.

Hohenverstellbare FiulRe aus Edelstahl.

Abmessungen

Dimensioni esterne 400x700x850 mm
Datenblatt

Alimentazione Elektrisch
Potenza Elettrica 15 kW
Temperatura d'esercizio +100 +190 °C
Voltaggio 400V

Serienmafige Ausstattung

In dotazione 1 cesto e 1 coperchio vasca
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