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Gasbratplatte mit offenem Fach glatt abgesenkter Platte 13,8 kW 80x70x85h
cm

Beschreibung

Gasbratplatte mit offenem Fach, glatte, abgesenkte Platte, Konstruktion aus rostfreiem Stahl.
Kndpfe aus athermischem Material mit funktionellem Siebdruck an der Kante.

Schneller Temperaturanstieg und Hitzespeicherung durch 2-armige Brenner mit optimierter
Verbrennung, geeignet fur das Arbeiten bei hohen Temperaturen, mit thermostatisch
gesteuertem 8-fachem Sicherheitsthermoelementabgriff und Zindflamme. Temperaturregelung
zwischen 150°C und 315°C. Die Sicherheit wird durch ein Thermoelement gewéhrleistet, das
von der Zundflamme des Brenners aktiviert wird.

Einzelne, gro3formatige, abgesenkte Platte aus speziellem, maschinell bearbeitetem
Edelstahl mit glatter Oberflache, die eine hervorragende Warmedubertragung bei der Erwdrmung
gewahrleistet, und spiegelpoliert, um Antihafteigenschaften und eine schnelle Reinigung gemaf
den geltenden Vorschriften sicherzustellen.

Zwei unabhangige Kochzonen, jede mit Temperatureinstellung. Glatte Platte.



Schrage Arbeitsflache mit Blick auf die Fettablaufoffnung. GroRe Offnung auf der Kochflache
zum Ablassen des Fetts in einen 1,3 Liter fassenden Behalter, der sich unter der Kochflache
selbst befindet und serienmafig mitgeliefert wird.

Geformte Arbeitsflache aus Edelstahl AISI 304 mit abgerundeten Kanten fiir eine einfache
Reinigung. Front-, Seiten- und Ruckwandverkleidung aus Edelstahl.

Eine Teflonkappe zum VerschlieBen des Abflusses fur das Kochen mit Olfilm ist auf Anfrage
erhaltlich.

Lasergeschnittene Oberseite, um eine "Kopf-an-Fuf3"-Verbindung der Oberseiten untereinander
zu gewahrleisten.

Geprift mit Methan oder LPG-Gas, je nach den Anforderungen des Benutzers.

Hohenverstellbare FlRe aus rostfreiem Stahl.

Abmessungen

Dimensioni esterne 800x700x850 mm
Datenblatt

Alimentazione Gas

Peso 78 kg

Potenza Gas 13,8 kW
Superficie glatt

Temperatura d'esercizio +150 +315 °C
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