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Frytop professional Edelstahl Gas 1/2 Glatt 1/2 Gestreift Edelstahl Fry Top

Beschreibung

Gas Fry Top 1/2 Glatt 1/2 Gestreift Stahl Sweet Top. Konstruktion aus rostfreiem Stahl. Kndpfe
aus duroplastischem Kunststoff. Schneller Temperaturanstieg und Warmespeicherung durch zwei
Brenner mit stabilisierter Flamme und hohem Wirkungsgrad, die fir hohe Temperaturen geeignet
sind, Zindung Uber eine Funkenstrecke mit 230V 1 Phase + Nullleiter. Kochflache aus dickem
Baustahl mit abgerundeten Kanten und geschweil3tem Spritzschutz flr eine einfache Reinigung.
Abgeschragte Platte mit Blick auf die Fettablauf6ffnung, die mit einem Behalter unterhalb der
Kochflache verbunden ist. Serienmalfig mit einer Fettablass-Schublade ausgestattet. Zwei
unabhangige Kochzonen, jede mit Temperaturregelung. Platte % glatt und %2 gerippt.
Ausgestattet mit einem Sicherheits-Gashahn, mit dem die Flamme von Maximum auf Minimum
eingestellt werden kann und der es ermdglicht, dass die Fritteuse 300°C erreicht. Die Sicherheit
wird durch ein Thermoelement gewdhrleistet, das von der Brennerflamme aktiv gehalten wird.



Abmessungen

Dimensioni esterne

Datenblatt

Alimentazione
Peso
Potenza Gas

Volume

800x700x850 mm

Gas

75 kg
12 kw
0.78 m3


http://www.tcpdf.org

