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Edelstahl-KuhImébel 1 Tur 700 It, bellftet -2 +8 °C tropentauglich

Beschreibung

Praktisch, solide und robust: das ist das perfekte Kennzeichen derKihltruhe fir Restaurants
und Bars von Ristoattrezzature. Wahlen Sie sie, um die Einrichtung lhrer RAumlichkeiten zu
vervollstdndigen, und Sie werden Ihren Arbeitsbereich optimieren.

Dank dieses idealen Instruments fur die Lagerung und das Einfrieren von Lebensmitteln
erhalten Sie die Qualitat Ihrer Zutaten und verlangern deren Lebensdauer.

Unsere 1-tirige Edelstahl-Kuhlvitrine fUr die Gastronomie ist so konzipiert, dass sie in allen
Bereichen des Gaststattengewerbes optimale Leistungen garantiert. Erfahren Sie mehr.

Design und Funktion

Die Kuhltruhe furBars und Konditoreien garantiert Zuverlassigkeit und Stil. Die Aul3enmalie
betragen 740x830x2010 mm, die Innenmalf3e 624x702x1401 mm. Der Bruttoinhalt des
Kuhlschranks betragt 700 Liter, der Nenn- und Nettoinhalt 650 Liter. Im Inneren kdnnen bis
zu 3 GN2/1-Grills untergebracht werden.



Die Motoreinheit hat eine Spannung von 230V und eine Frequenz von 50HZ. Interne
Dichtungen dichten die Tur hermetisch und funktionell ab.

Auch auf die Wahl der Materialien wird grol3er Wert gelegt. Diel-turige Edelstahl-Kuhlvitrine
hat eine &uf3ere und innere Struktur, die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 besteht, um
maximale Stabilitdt und Festigkeit zu gewahrleisten. Die hohenverstellbaren Fiil3e sind
ebenfalls aus dem gleichen Material gefertigt.

Die Kiuhlung ist bellftet und die Betriebstemperatur ist positiv (-2°C/+8°C) und kann Uber ein
digitales Thermostat an der Vorderseite, das auch die Abtauung steuert, leicht geregelt werden.

Ein elektrisches Heizelement, das in den Turrahmen eingelassen ist, dient hingegen zur
Beseitigung von Kondenswasser. Die Verdunstung des Kondenswassers erfolgt
automatisch.

Schlief3lich arbeitet unser Schrank mit einer Leistung von 100% bis zu einer maximalen

Umgebungstemperatur von +43°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60%. Dies ist auf das
Vorhandensein eines tropentauglichen Embraco-Kompressors zuriickzufihren.

1-ttrige Edelstahl-KihImdbel: Reinigung und Wartung
Mit unserer 1-tirigen Edelstahl-Kuhltruhe waren Reinigung und Wartung noch nie so einfach.

Das Innere der Kuihltruhe hat namlich abgerundete Ecken, um die Reinigung zu erleichtern und
eine praktische und hygienische Nutzung zu ermdglichen.

Fur die Wartung kénnen Sie das hintere Fach mihelos herausnehmen.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Die Ristoattrezzaturel-tiirige Edelstahl-Kuhlvitrine ist die perfekte Wahl fiir den professionellen
Einsatz, denn sie ist

* geraumig

* robust
widerstandsfahig
praktisch
vielseitig.

Entscheiden Sie sich fur ein umweltfreundliches Produkt, um Ihre Stromrechnung zu senken. Die
Kihlung unserer 1-tirigen Edelstahl-Kuhltruhe wird durch das Kaltemittel R290 garantiert:
geringes Treibhauspotenzial.

Vertrauen Sie auf die Erfahrung von Ristoattrezzature und entscheiden Sie sich fur
dasausgezeichnete Preis-Leistungs-Verhéaltnis unserer Produkte.

Waéhlen Sieaus unserem Online-Katalog die vonlhnen bevorzugte Optionsserie fur lhre
Kuhltruhe aus und stellen Sie sich Ihre professionelle Arbeitsausriistung zusammen.

Abmessungen



Dimensioni esterne

Dimensioni interne

Datenblatt

Alimentazione

Capacita

Classe energetica
Compressore
Frequenza

Gas refrigerante
Potenza Elettrica
Refrigerazione
Temperatura ambiente massima
Temperatura d'esercizio
Termostato

Voltaggio

Serienmafige Ausstattung

In dotazione

740x830x2010 mm
624x702x1401 mm

Elektrisch
650 Lt

D
embraco
50 Hz
R290
0,215 kW
belliftet
43 °C
-2+8°C
dixell

230V

3 griglie GN2/1
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