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Fry Top Gasgrill auf Schrank, Rippenplatte S/90 800 x 900 x 940 h mm

Beschreibung

Die Ristoattrezzature S/90 Gas-Bratplatte auf Riffelblechschrank ist die ideale professionelle
Ausstattung: zuverlassig , robust und vielseitig. Sie zeichnet sich durch grof3e Leistung und
kompakte Abmessungen aus und erftillt die Anforderungen der modernen Gastronomie. Sehr
beliebt in Restaurants, Kneipen, Sandwich-Laden, Kantinen oder Fast-Food-Laden.

Entscheiden Sie sich fir die Fry Top Gas Griddle auf einem S/90 Rippenplattenschrank, um
Speisen wie Steaks, Burger, Fisch oder Gemise direkt auf der Kochplatte zuzubereiten und
eine hohe Qualitat zu garantieren.

Vervollstandigen Sie Ihren Arbeitsbereich auf praktische und funktionelle Weise:

Optimieren Sie Arbeitszeit und Platz mit dem idealen Gerat. Wahlen Sie Ihr mafl3geschneidertes
Produkt aus dem Online-Katalog.

Design und Funktion

Die Ristoattrezzature S/90 Gas-Bratplatte auf Riffelblechgeh&use hat ein technisches und



essentielles Design und eine einfache und intuitive Bedienung.

Die AuRenmal3e der Struktur betragen 800x900x940 h mm und sie ist aus robustem Edelstahl
gefertigt, um Langlebigkeit und maximale Hygiene zu gewahrleisten. Die gerippten
Oberflachenplatten sind 16 mm dick und an drei Seiten ist ein Spritzschutz angebracht, der ein
sicheres Garen ermdglicht.

DerGrill wird mit Gas (9,7 kW Leistung) mit Piezoziindungbetrieben; die Pilotziindung erfolgt
Uber ein Entladungssystem ohne Stromanschluss. Mit dem Gasregler konnen Sie auch die
Flamme einstellen und den Grill ausschalten.

Es gibt zwei unabhangige Kochzonen, die jeweils durch einen eigenen Thermostat geregelt
werden. Die Bratplatte ist auf einem praktischen Schrank mit 2 Turen aufgebaut, in dem alles,
was Sie fur die Zubereitung lhrer Gerichte benétigen, verstaut werden kann und der die
Zubereitungszeit verkurzt.

Unter der Bratplatte befinden sichabnehmbare Fettauffangschalen und 4 hohenverstellbare
Edelstahlfule.

Probieren Sie es in Ihrer Kiiche aus, ob klein oder grof3, und entscheiden Sie sich fir die
Optimierung der Zubereitungszeit Ihrer Gerichte mit der Gas-Bratplatte S/90 auf einem
Rippenplattenschrank fur Restaurants und Schnellimbisse. Einfach zu platzieren , praktisch zu
bewegen und leicht zu reinigen.

Reinigung und Wartung

Die S/90 Gas -Fritierplatte auf Rippenplatte ist leicht zu reinigen, und es wird empfohlen, dies
taglich und nach jedem Gebrauch zu tun, wenn die Platten abgekihlt sind.

DieReinigung dieses professionellen Geréts ist einfach: Entfernen Sie zundchst mit einer
Kehrschaufel die Speisereste von der Griddle und fahren Sie dann mit einem feuchten Tuch und
einem milden Reinigungsmittel fort. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuerschwdmmen,
um das Chrom nicht zu entfernen oder Kratzer auf der Grillplatte zu riskieren.

Die herausnehmbaren Fettauffangschalen, mit denen der S/90 Gas-Bratrost auf Rillenplatte fur
Restaurants ausgestattet ist, mussen haufig und grindlich gereinigt werden. Sorgen Sie mit
wenigen Handgriffen fir maximale Sauberkeit und Hygiene in Ihrer Profikiiche.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Die Fry Top Gasgrillplatte auf Rillenplatte S/90 von Ristoattrezzature ist die ideale Wabhl fur die
Kiche. Ein professionelles Gerat: zuverlassig, robust, sicher und langlebig mit einem guten
Preis-Leistungs-Verhaéltnis. Blattern Sie im Online-Katalog und wahlen Sie die verfligbaren
Optionen aus.

Abmessungen

Dimensioni esterne 800x900x940 mm

Spessore piano 16 mm



Datenblatt

Peso 138 kg
Potenza Gas 9,7 kW
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