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Kabeljau: 8422

Neutraler Schrank Edelstahlplatte mit Tur fur Kichen 400x900x940 mm
40x90 cm

Beschreibung

Entscheiden Sie sich fiir die Zweckmafigkeit, Robustheit und Vielseitigkeit eines 100%
italienischen Produkts. Vervollstdndigen Sie den Arbeitsbereich lhres Restaurants mit der
neutralen mobilen Arbeitsplatte aus Edelstahl mit Tar fir Kiichen und Kochlinien. Die ideale
Unterstitzung in der Kiiche.

Entscheiden Sie sich fir die richtige professionelle Ausstattung und optimieren Sie die Arbeitszeit
und den Raum entsprechend. Das neutrale Element ist ein grundlegender Stutzpunkt im
Restaurant fur alle nitzlichen Arbeitsgerate, Ristoattrezzature ist eine Garantie fiir Qualitat.

Dieser Schrankwurde fir die professionelle Gastronomie entwickelt und ist in der Lage
¢ einezusatzliche Arbeitsflache bieten: sicher und widerstandsféahig

e Die Turbietet Platz fur die Aufbewahrung von Tépfen, Geschirr, kleinen Utensilien,
aber auch fur Reinigungsmittel und verpackte Lebensmittel.



Wahlen Sie die neutrale mobile Arbeitsplatte aus Edelstahl mit Klappe fur Kiichen und
Kochlinien in kleinen und groRen Raumen. Sorgen Sie stets fiir einen reibungslosen Arbeitsablauf
und eine hochwertige Ausstattung.

Empfohlen fur alle Gastronomiebereiche, vervollstandigt dieses praktische Gestell die
Einrichtung von Restaurants, Pizzerien, Sandwich-Shops, Fast-Food-Lokalen und mehr mit
Funktionalitat und Zweckmafigkeit.

Design und Funktion

Die mobile Theke mit Klappttr bringt Flexibilitat, Zuverlassigkeit und Stil in Ihr Arbeitsumfeld.
Das Design zeichnet sich durch minimalistische und lineare Linien aus. Es handelt sich um
eine professionelle Ausstattung, bestehend aus:

¢ 1 Ablageflache mit Spritzschutz
e 1 Turklappe
e 4 verstellbaren FliRen aus rostfreiem Stahl.

Die Struktur ist komplett aus Edelstahl gefertigt: korrosionsbestéandig, antibakteriell,
hygienisch und leicht zu reinigen. Die Abmessungen sind 400x900x940 mm und die
Bedienung ist einfach und intuitiv. Die modulare Struktur ermdglicht eine einfache Aufstellung
auch in Labors und kleinen Kuchen.

Reinigung und Wartung

Der neutrale Schrank mit Catering-Tur ist leicht zu reinigen und mehr. In der Tat kénnen Sie
die Wartung garantieren und planen, wann immer Sie wollen.

Im Inneren finden Sie abgerundete Ecken, um jeden Zentimeter zu erreichen und
Lebensmittelreste in den Ecken zu vermeiden, was die Reinigungsarbeiten erleichtert und
Komfort und konstante Hygiene bietet.

Verwenden Sie fur die Reinigung keine sand-, soda- oder saurehaltigen Reinigungsmittel, die
die Oberflache beschéadigen kdnnten. Verwenden Sie stattdessen ein feuchtes Tuch mit
mildem Reinigungsmittel und trocknen Sie alle Teile mit einem trockenen Tuch ab.

Warum es das richtige Produkt fur Sie ist

Entscheiden Sie sich fiir die neutrale mobile Edelstahl-Arbeitsplatte mit Tlr von
Ristoattrezzature, um auch in den kleinsten Ecken einen optimalen Platz zu finden. Das
Vorhandensein einer praktischen Tur mit ergonomischem Griff erleichtert die Nutzung des
darunter liegenden Fachs und erméglicht eine sichere und hygienische Aufbewahrung der
Gerate. Unser professionelles, neutrales Element kann |hnen das garantieren:

¢ Verlasslichkeit
e Qualitat
Robustheit
ZweckmaBigkeit
Vielseitigkeit.

Einhervorragendes Preis-Leistungs-Verhaltnis rundet die Auswahl ab. Stébern Sie im Online-
Katalog und vervollstandigen Sie den Look Ihres Veranstaltungsortes mit den passenden
Optionen.



Abmessungen

Dimensioni esterne 400x900%x940 mm
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