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Hinterlüftete Kühltheke 1 Flügeltür 132 lt 600x520x900 h mm

  

Beschreibung

Die gekühlte Küchentheke von Ristoattrezzature ist ein zuverlässiges, praktisches und
vielseitiges Profiwerkzeug. Wenn Sie die Einrichtung Ihrer Räumlichkeiten vervollständigen
müssen oder an eine Renovierung denken, sollten Sie vor allem auf Qualität setzen.

DieWahl des idealen Geräts ist ein grundlegender Schritt, der mit großer Sorgfalt und
Aufmerksamkeit getroffen werden muss. Die perfekte Ausstattung trägt nämlich dazu bei, die
Arbeit der Betreiber zu verbessern und Energie und Kosten zu sparen.

Unsere gekühlte Bartheke wird nach den höchsten Qualitätsstandards hergestellt und
zeichnet sich durch ihre ausgezeichneten Baumaterialien und ihren geringen
Energieverbrauch aus.

Die innere und äußere Struktur ist aus Edelstahl, die Aluminiumtür mit selbstschließender,
gehärteter Doppelverglasung, verstellbaren Einlegeböden und interner LED-Beleuchtung.

Aufbau und Bedienung



Die Kühltheke für die Gastronomie präsentiert sich mit essentiellen Linien und einem
technischen Design. Die Wahl der Baumaterialien und das funktionelle Design sind perfekt auf
die Rolle abgestimmt, die die Kühltheke in der Küche spielt.

Die selbstschließende Tür, mit der die Kühltheke ausgestattet ist, gewährleistet die Frische der
Lebensmittel und spart Energie. Die magnetischen Dichtungen dichten perfekt ab, lassen sich
aber auch zur Wartung oder zum schnellen Austausch leicht entfernen.

Das praktische Display an der Vorderseite der Rückentheke ermöglicht eine digitale
Temperaturkontrolle von +1° bis +10 °C.

Die belüftete Kühlung hält die Temperatur konstant und widersteht auch hohen Temperaturen.

Die Außenmaße betragen 600x520x900 h mm, die Innenmaße 520x376x750 mm bei einem 
Gesamtvolumen von 132 Litern.

Die Kühltheke für Restaurants ist außerdem mit einer automatischen Abtauung ausgestattet.
Als Kühlgas wird R600a verwendet, eine ökologische und 100% natürliche Quelle.

4 verstellbare Stahlfüße und ein Geräuschpegel von 50 dB machen sie zu einem idealen
Gerät: anpassungsfähig an Ihre Bedürfnisse, vielseitig und leise.  

Reinigung und Wartung

Wenn Sie Ihr modernes und funktionelles Thekendesign realisiert haben, ist eine regelmäßige
Reinigung und Wartung notwendig, um maximale Hygiene und Funktionsfähigkeit zu
gewährleisten.

Verwenden Sie zur Reinigungniemals aggressive Reinigungsmittel, da Sie sonst Gefahr
laufen, die Oberflächen zu beschädigen. Es gibt auf dem Markt spezielle Produkte für die
Reinigung und Desinfektion von Stahl, aber in jedem Fall sind natürliche Produkte oder ein Test
auf kleiner Fläche eine gute Wahl.

Schließlich gewährleistet die automatische Abtauung auf Dauer einen hohen
Leistungsstandard. Verlassen Sie sich bei der manuellen Abtauung immer auf die 
Gebrauchsanweisung.

Warum es das richtige Produkt für Sie ist

Die Kühltheke für Restaurants ist in der Küche unverzichtbar, um Speisen und Getränke bei
einer angemessenen Temperatur zu lagern. Darüber hinaus ist die Flügeltür aus gehärtetem Glas
speziell für große Markeneinsätze und -kampagnen konzipiert, mit integrierter Werbefläche und
Vordächern.

Lassen Sie sich denStil und die Vielseitigkeit unserer Kühltheke nicht ent gehen und
vertrauen Sie auf die professionelle Ausstattung mit ihren bemerkenswerten
Raumoptimierungsmöglichkeiten.

Mit dem Kauf unserer professionellen Kühltheke erhalten Sie:

hohe Leistung
geringer Verbrauch
Arbeitskomfort



Vielseitigkeit.

Die Kühltheke kann flexibel eingesetzt werden und lässt sich an verschiedene
Einsatzbereiche anpassen. Wählen Sie es für Ihre Räumlichkeiten.

Lesen Sie das Datenblatt, um mehr darüber zu erfahren.

  

Abmessungen

Dimensioni esterne 600x520x900 mm

Dimensioni interne 520x376x750 mm

Datenblatt

Capacità 132 Lt

Classe energetica B

Gas refrigerante R600A

Peso 48 kg

Potenza Elettrica 0,16 kW

Rumorosità 50 db

Sbrinamento automatisch

Temperatura d'esercizio +1 +10 °C
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