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Impastatrice a spirale testa ribaltabile e vasca estraibile 22 It trifase 2
velocita - EC

Descrizione

Perché acquistarlo?

Questa impastatrice & progettata per offrire la massima efficienza e praticita sia in ambienti
professionali che artigianali. Ecco perché é una scelta eccellente:

* Versatilita e praticita in un unico strumento: la testa ribaltabile e la vasca estraibile
rendono ogni operazione, dalla preparazione alla pulizia, estremamente agevole e veloce.

e Costruzione robusta e igienica: tutti i componenti principali, inclusi vasca, spirale,
piantone centrale e griglia di protezione, sono realizzati in acciaio inox, garantendo una
lunga durata e una pulizia impeccabile.

¢ Performance elevate per ogni esigenza: grazie al motore trifase con 2 velocita, puoi
gestire impasti di consistenze diverse, ottimizzando il risultato per ogni ricetta.

Caratteristiche principali



e Testaribaltabile e vasca estraibile: progettate per facilitare I'accesso all'impasto e
semplificare ogni fase di lavoro, dalla produzione alla manutenzione.

e Capacita e prestazioni professionali: con una vasca da 22 litri e una capacita di
impasto fino a 70 kg/h, & perfetta per panifici, pizzerie e pasticcerie.

* Materiali di alta qualita: le parti principali in acciaio inox garantiscono igiene, resistenza
e un aspetto professionale, ideale per ambienti intensivi.

* Motore potente e affidabile: il sistema trifase a 2 velocita offre flessibilita e precisione,
adattandosi a impasti leggeri o densi senza compromessi sulle prestazioni.

Scheda tecnica

e Dimensioni esterne: 420x720x640 mm

e Dimensioni imballo: 470x770x780 mm

e Capacita vasca: 22 Lt

Capacita di impasto: 70 Kg/h

Peso netto/lordo: 93 kg / 112 kg

Quantita pasta: 18 kg

e Potenza seconda velocita: 0.37 - 0.55 kW
Voltaggio: 400 V

Dimensioni
Dimensioni esterne 420x720x640 mm
Dimensioni imballo 470x770x780 mm

Scheda tecnica

Capacita 22 Lt
Capacita di Impasto 70 Kg/h

Peso lordo 112 kg

Peso netto 93 kg

Potenza secondaria velocita 0.37 - 0.55 kW
Quantita pasta 18 kg

Voltaggio 400V
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