Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Cod: 11581001040

Forno elettrico combinato 20 teglie GN 2/1 a convezione vapore con comandi
touch screen

Descrizione
Punti di forza:

» Scheda touch screen 7 pollici, 9 fasi di cottura;

* generazione di vapore INSTANT;

* ricettario precaricato;

« controllo umidita;

* SUPER STEAM: controllo qualitativo del vapore a 2 livelli

» collegamento USB;

* n. 6 velocita della ventola;

» cottura Delta T (con sonda al cuore optional);

» W lavaggio automatico con detergente liquido + brillantante 2 in 1;
* autoreverse autoadattivo in funzione della durata del ciclo cottura;
« raff reddamento rapido e a porta aperta;

e illuminazione a led della camera di cottura;

* capacita teglie 60x40 con porta teglie dedicato;



» wi-fi incluso;

Dimensioni

Dimensioni esterne

Scheda tecnica

Alimentazione
Capacita teglie
Frequenza

Peso

Potenza Elettrica

Voltaggio

1200x910x1850 mm

Elettrico

20 teglie GN 2/1
50 Hz

370 kg

51.3 kW

400 V
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