
  
  

Cod: 115360020112974

Tavolo frigo refrigerato 2 porte in acciaio inox 0 +8 °C 136x70x85h cm
tropicalizzato

  

Descrizione

Il tavolo frigo refrigerato professionale 2 porte in acciaio serve a garantire la corretta
conservazione degli alimenti a basse temperature. Questa attrezzatura è un supporto utilissimo
per ristorazione, gastronomia, supermercati e alimentari e può essere dotato di cassetti e porte
refrigerate. Il tavolo è collocato nella parte superiore dei frigoriferi ed offre un pratico appoggio per
la preparazione dei cibi. Il prodotto è progettato per massimizzare gli spazi inglobando il piano di
lavoro in un pratico e versatile angolo frigo. Design e funzionamento Il tavolo frigo refrigerato
professionale 2 porte in acciaio inox per ristorazione si compone di un piano di lavoro e di due
vani refrigerati per la conservazione degli alimenti. Il design è altamente professionale e lineare,
la superficie liscia è interrotta solo dai manici ergonomici delle ante. Nella parte anteriore
troviamo i comandi e i pannelli di controllo della temperatura che è compresa tra 0 +8°C. La
gradazione è costantemente monitorabile grazie al termostato regolabile digitale. La struttura del
tavolo frigo refrigerato è completamente in acciaio inox, un materiale che assicura igiene,
durevolezza e tenuta termica. I piedini regolabili permettono di adeguare il tavolo all’altezza
dell’operatore. Le dimensioni esterne sono di 1360x700x850 mm mentre quelle interne sono di
796x580x600 mm per una capacità di 275 Lt. La refrigerazione è ventilata, per cui l’aria fredda



viene distribuita in maniera uniforme, garantendo una ottimale conservazione degli alimenti.
L’alimentazione è elettrica con frequenza 50 Hz e Potenza 0.22 kW. Il gas refrigerante impiegato
è l’R290 un refrigerante naturale ad alta efficienza energetica e con basso impatto ambientale.
Non contribuisce all'effetto serra e non danneggia l’ozono. Il tavolo refrigerato è tropicalizzato ed
assicura massime prestazioni anche in condizioni di caldo o umidità intensi, fino a 43° C. Pulizia
e manutenzione Per una corretta manutenzione è importante regolare correttamente la
temperatura interna del tavolo frigorifero ed effettuare una accurata e costante pulizia interna. Le
linee essenziali del tavolo refrigerato professionale 2 ante assicurano grande facilità di pulizia: la
presenza di angoli interni arrotondati permette una corretta igiene. Per pulire il **tavolo frigo
refrigerato 2 ante per ristorazione, dovrai usare: 1 panno morbido; 1 detergente neutro. Evita
l’impiego di spugne abrasive e prodotti corrosivi per non danneggiare il film protettivo dell’acciaio
inox. Il prodotto è, inoltre, dotato di sbrinamento automatico con evaporazione automatica
dell’acqua di condensa. Perché è il prodotto che fa per te Tra i vantaggi di questo elegante e
professionale tavolo frigo refrigerato 2 ante per ristorazione troviamo: la presenza di unità
integrate, facili da sostituire; display touch screen; sbrinamento automatico prevista con
possibilità anche di eseguire sbrinamento manuale; -2 griglie incluse; -2 coppie di guide; Una
serratura di sicurezza con chiave; Un motore tropicalizzato in grado di resistere anche alle alte
temperature che possono raggiungere le cucine professionali. Acquista on line il tavolo frigo
refrigerato 2 porte in acciaio inox per completare l’arredo della tua cucina professionale.
Assicurati una zona refrigerata attrezzata e di elevata qualità acquistando un prodotto garantito
Ristoattrezzature. 

  

Dimensioni

Dimensioni esterne 1360x700x850 mm

Dimensioni imballo 1385x725x885 mm

Dimensioni interne 796x580x600 mm

Scheda tecnica

Alimentazione Elettrico

Capacità 275 Lt

Classe energetica D

Frequenza 50 Hz

Gas refrigerante R290

Peso 85 kg

Potenza Elettrica 0.22 kW

Refrigerazione ventilato

Sbrinamento automatico/manuale

Temperatura ambiente massima 43 °C

Temperatura d'esercizio 0 +8 °C

Voltaggio 230 V



Equipaggiamento standard

In dotazione 2 griglie e 2 coppie di guide
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