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Cod: 115360020112974

Tavolo frigo refrigerato 2 porte in acciaio inox 0 +8 °C 136x70x85h cm
tropicalizzato
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Descrizione

Perché acquistarlo?

Se gestisci una cucina professionale, un ristorante o una pizzeria, il tavolo frigo refrigerato 2
porte in acciaio inox rappresenta una soluzione indispensabile per ottimizzare spazi e
funzionalita. Grazie alla sua struttura robusta e alla tecnologia avanzata, offre efficienza, igiene e
comodita. Ecco perché é un investimento che migliorera il tuo lavoro quotidiano:

* Efficienza energetica e refrigerazione ventilata: Mantiene i tuoi alimenti alla
temperatura ideale (0 +8 °C), anche in ambienti caldi fino a 43 °C. Perfetto per condizioni
di lavoro intense.

¢ Design professionale in acciaio inox: La struttura in acciaio inox AlSI 304 assicura
una resistenza eccezionale alla corrosione, facilita di pulizia e igiene impeccabile,
essenziale per le normative HACCP.

* Versatilita e capacita spaziosa: Con una capienza di 275 litri e due porte indipendenti,



puoi organizzare i tuoi ingredienti in modo ottimale.

Caratteristiche principali

e Strutturain acciaio inox con alzatina: La qualita del materiale AlSI 304 garantisce
robustezza e longevita, mentre I'alzatina integrata (1360x700x850h mm) protegge le
pareti della cucina da schizzi e residui alimentari.

¢ Quattro porte con chiusura automatica: Le porte si chiudono automaticamente per
assicurare il mantenimento della temperatura interna, evitando sprechi energetici. Ideale
per ambienti dinamici.

e Angoli arrotondati per una pulizia semplice: Ogni dettaglio & pensato per agevolare
l'igiene: gli angoli interni arrotondati eliminano le difficolta di pulizia e rispettano le norme
sanitarie.

* Termostato elettronico Dixell: Garantisce un controllo preciso e affidabile della
temperatura, per conservare al meglio alimenti freschi e delicati.

¢ Refrigerazione ventilata con gas R290: Utilizza un gas ecologico che riduce I'impatto
ambientale senza compromettere le prestazioni. La ventilazione distribuisce
uniformemente il freddo in ogni comparto.

¢ Piedi regolabili per una stabilita perfetta: Adatta l'altezza del tavolo alle esigenze della
tua cucina per lavorare comodamente, anche su pavimenti irregolari.

* Ampio spazio interno con griglie regolabili: Consente di organizzare facilmente gli
alimenti. Le griglie sono regolabili, permettendo una gestione personalizzata dello spazio.

* Efficienza energetica con classe D: Nonostante la potenza di 0.36 kW, il tavolo offre
prestazioni ottimali e un basso consumo energetico.

Scheda tecnica

¢ Dimensioni esterne: 1360x700x850 mm
e Capacita interna: 275 Lt

e Temperatura d'esercizio: 0 +8 °C

e Temperatura ambiente massima: 43 °C
¢ Gas refrigerante: R290

e Refrigerazione: Ventilato

e Potenza elettrica: 0.22 kW

¢ Alimentazione: Elettrico, 230 V, 50 Hz

e Compressore: Embraco

e Termostato: Dixell

Equipaggiamento standard

In dotazione: 2 griglie e 2 coppie di guide

Dimensioni
Dimensioni esterne 1360x700x850 mm
Dimensioni imballo 1385x725x885 mm

Dimensioni interne 796x580x600 mm



Scheda tecnica

Alimentazione Elettrico
Capacita 275 Lt
Classe energetica D
Frequenza 50 Hz
Gas refrigerante R290
Peso 85 kg
Potenza Elettrica 0.22 kW
Refrigerazione ventilato
Sbrinamento automatico/manuale
Temperatura ambiente massima 43 °C
Temperatura d'esercizio 0+8°C
Voltaggio 230V

Equipaggiamento standard

In dotazione 2 griglie e 2 coppie di guide
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