
  
  

Cod: 114720022931

Cucina a Gas 2 fuochi su vano chiuso S/70 40x70 cm

  

Descrizione

Perché Acquistarlo?

La cucina a gas 2 fuochi su vano chiuso è pensata per chi cerca una soluzione professionale e
affidabile per la propria attività di ristorazione. Ecco perché dovresti considerarla:

Massima versatilità nella cottura: Grazie ai 6 fuochi indipendenti, è possibile cucinare
contemporaneamente più pietanze, ottimizzando il tempo e migliorando l’efficienza
operativa.
Robustezza e igiene impeccabili: Realizzata interamente in acciaio inox, questa cucina
resiste alla corrosione, è facile da pulire e garantisce la massima igiene in cucina.
Sicurezza e controllo totale: Ogni fuoco è dotato di un interruttore e un ugello dedicato,
offrendo un controllo preciso delle fiamme e una maggiore sicurezza durante l’uso.
Ideale per ambienti professionali: Con una potenza di 12 kW, questa cucina garantisce
prestazioni elevate, perfette per affrontare i ritmi intensi delle cucine professionali.



Caratteristiche Principali

Alimentazione a gas: Perfetta per garantire una cottura uniforme e rapida, riducendo i
tempi di preparazione.
6 fuochi indipendenti: Ogni bruciatore è progettato per funzionare in modo autonomo,
consentendo una gestione personalizzata delle diverse preparazioni.
Design compatto e funzionale: Le dimensioni di 40x70 cm la rendono ideale per cucine
professionali con spazi limitati, senza rinunciare a una grande superficie di lavoro.
Struttura in acciaio inox: Resistente agli urti, al calore e all’usura quotidiana, garantisce
durata nel tempo e facilità di manutenzione.
Vano chiuso: Un ampio spazio sottostante per riporre utensili, teglie o altri accessori,
mantenendo la cucina organizzata.

Scheda Tecnica

Dimensioni esterne: 400x700x940 mm
Alimentazione: Gas
Peso: 42 kg
Potenza Gas: 12 kW

  

Dimensioni

Dimensioni esterne 400x700x940 mm

Scheda tecnica

Alimentazione Gas

Peso 42 kg

Potenza Bruciatori 4.2 (x1) + 3 (x1) kW

Potenza Gas 12 kW
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