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Cod: 1142100973

Abbattitore surgelatore di temperatura professionale 3 teglie GN 2/3 fino a
-38° C 0.75 kW - RA
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Descrizione

Abbattitore surgelatore di temperatura professionale capacita 3 teglie GN 2/3. |l prodotto presenta
esterno e interno in acciaio inossidabile, raffreddamento ventilato con sbrinamento manuale,
evaporatore con trattamento anticorrosione, agente schiumogeno in ciclopentano (60 mm per lato
- senza CFC), termostato digitale con allarme acustico, allarme apertura porta, camera di
raffreddamento in acciaio inox, microinterruttore porta per arresto ventilatore interno con porta
aperta, sonda ad ago montata di serie, guarnizione rimovibile, N.4 Piedini regolabili e modalita di
conservazione automatica al termine del ciclo di abbattimento. L' abbattitore ha una resa

abbattimento di 7 kg e una resa surgelazione di 5 kg.

Dimensioni

Dimensioni esterne 660x640x437 mm



Dimensioni imballo

Dimensioni interne

Scheda tecnica

Alimentazione
Capacita teglie
Gas refrigerante
Peso

Peso lordo
Potenza Elettrica
Resa abbattimento
Resa surgelazione

Rumorosita

Temperatura d'esercizio

Equipaggiamento standard

In dotazione

700x680x525 mm
340x365x270 mm

Elettrico
3gn2/3
R290

44 kg

52 kg

0.42 kW
+10°C 7 kg
-38°C 5 kg
55 db

+10 -38 °C

sonda ad ago
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