Ristoattrezzature®
L 4 4 4 4

Cod: 11146030

Mixer frantumatore ad immersione professionale combinato con variatore di
velocita potenza 0.30 kW

Descrizione
Caratteristiche:

¢ Tritatutto professionale e frusta.

e Tritatutto professionale progettato per effettuare diverse preparazioni senza la necessita
di utensili accessori.

e Lama professionale a Y in acciaio temprato e tagliente di lunga durata.

¢ Vario-speed: velocita variabile.

e Braccio tritatutto progettato per lavorare in contenitori fino a 12 litri di capacita.

e Frusta con capacita da 2 a 30 albumi.

¢ Design compatto: dimensioni logiche e maneggevoli.

* Ergo-design & bi-mat-grip: corpo esterno, realizzato in due materiali, per una presa
ergonomica. Impugnatura antiscivolo. Inclinazione ottimale della maniglia per ridurre al
minimo la fatica.

¢ Click-on-arm: braccio rimovibile con chiusura rapida e sicura.

e Coperchio del braccio tritatutto progettato per evitare spruzzi.



¢ Uso intuitivo: funzionamento molto semplice. Spia luminosa collegata alla rete elettrica.

e Resa professionale: € in grado di eseguire lavori di lunga durata senza surriscaldare il
corpo.

¢ Life-plus: dotato di un motore che ha superato le prove d'uso piu impegnative.

e Geometria studiata: corpo progettato per evitare che rotoli e cada.

¢ Facile da pulire: bracci rimovibili lavabili sotto il rubinetto.

e Omologato da NSF: garanzia di sicurezza e igiene.

Dimensioni

Dimensioni imballo 440x375x105 mm

Scheda tecnica

Alimentazione Elettrico
Peso 3.2 kg
Peso lordo 3.8 kg
Potenza Elettrica 0.30 kW
Rumorosita 80 db

Equipaggiamento standard

In dotazione Braccio tritatutto estraibile di 250 mm
e Frusta con capacita da 2 a 30
albumi.
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